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ru Mcrnonb3oBaHMe No HasHaYeHUo

Ucnonb3oBaHUue no
HasHa4YeHUIo

BHumaTenbHo npouunTtaiite AaHHOe
pykoBoacTo. OHO NOMOXKEeT BaM Hay4YUTbCH
npaBunbHO M 6e30NacHO Nonb3oBaTbCA
npubopom. CoxpaHsiiTe pyKOBOACTBO MO
SKCMyaTaunm U MHCTPYKLMIO MO MOHTaXKy ANA
AanbHeWLWwero UCnonb3oBaHUA UK Ana
nepeaayn HOBOMY BraaenbLy.

Pacnakyite n ocmotpute npubop. He
noakoyarTe npubop, ecnu oH Obln NOBpPEXKAEH
BO BPEMA TPaHCMOPTUPOBKH.

YcTtaHoBKa AaHHOro npubopa AoMKHa
NPOM3BOANTLCA B COOTBETCTBUM C NpunaraemMom
MHCTPYKLUMEW MO MOHTaXKY.

MNoakntouenne npubopa 6e3 WTencenbHOM
BUJTKM AOSHKEH NPOU3BOANUTL TOSIbKO
KBanMdULMPOBaAHHbLIA CNeunasnucr.
MNoBpexxaeHnA ns-3a HenpaBUIbLHOIO
NOAKNOYEHUA MPUBOAAT K CHATUIO rapaHTUNHbIX
06A3aTenbCTB.

OT10T Nnpubop NpeAHa3HaYeH TONbKO And
AOMalLHero ucnonb3oBaHua. Mcnonbayite
npnbop TONbKO ANA NPUroToBeHna 604 1
HanuTkoB. HeoBxoanmo Habnoaatb 3a
npoueccom Bapku. Heobxoanmo HenpepbIBHO
HabntoaaTk 3a KpaTKOBPEMEHHbLIM NPOLIECCOM
Bapku. Mcnonb3yiite npubop ToNbKo B
3aKpPbITbIX NOMELLEHHUAX.

3anpellaeTca ycTaHaBnMBaTh AaHHbIM Npubop
Ha foAKax U B aBTOMaLLUHaXx.

HaHHbii npubop npeaHasHauveH aAns
“cnonb3oBaHUA Ha BbicoTe He 6onee 2000 m
HaZ ypOBHEM MOpH.

He ucnonbayite HenoaxoasLme 3alUTHbIE
PELUETKU UK AETCKUE PELLETKU BE30NacHOCTH.
OTO MOXKET NPUBECTU K HECYACTHOMY Clyyato.

OT10T Npubop He NnpeaHasHayeH Ans
UCMNONb30BaHUA C BHELUHUM TaiMEPOM WK
nynbTOM ynpaBneHus.

HeTtn no 8 net, n1ua c orpaHMYeHHbIMU
dM3NYECKUMU, YMCTBEHHBIMU U NCUXMHECKUMMU
BO3MOXXHOCTAMM, a TaK>Ke nnua, He
obnajaroLune AOCTaTOYHBIMU 3HAHMAMM O
npubope, MOryT MCnonb30BaTb NPMOOP TONIbKO
noA NPMCMOTPOM NNL, OTBECTBEHHbIX 3a UX
6e30MacHOCTb, UK Nocne NoApoBHOro
MHCTPYKTa>ka M OCO3HaHUA BCEX ONacHOCTEN,
CBA3aHHbIX C 3KCNyaTauuen npuobopa.

HetAam He paspeluaeTtca urpatb ¢ NpubGoOpom.
Ouunctka n o6cny>knBaHue npubopa He A0KHBI
NPOU3BOAUTLCA AeTbMU, 3TO AOMNYCTUMO,
TOJSIbKO €C/n OHM cTapLue 15 neT u mx
KOHTPONUPYIOT B3pOCHbIE.

He nonyckaite aeteit mnaale 8 net k npubopy
W ero ceTeBOMY NpoBoAY.



BarkHble ykazaHuA no TexHuke 6e30NacHOCTH ru

/\ BamHble yKkaszaHMA No TeEXHUKe 6e30NacHOCTH

A\ TMpenynpempeHne — OnacHoOCTb

Bo3ropaHus! A\ MpenynpewpaeHne — OnacHocTb yaapa

TOKoMm!

[opAyee pacTUTENbHOE MACHIO U XUP
nerxko BocnnameHsatoTcA. He octasnaiTe
6e3 NnpMcMOoTpa ropAYee Macno Umn Xmup.
Hukoraa He Tywimte oroHb BOAOW.
Buikntounte koHbopKy. [Mnama mMoxxHo
OCTOPOXHO MOracUTb KPbILLIKOW,
nnamMAracALLMM NOKPbIBasIOM UK
noAoBHbLIMK NpeaAMeTaMMy.

Mpu cunbHOM Harpese npubopa
BOCMNNaMeHALMeca MaTepuansl MOryT
BCNbIXHYTb. [l0o9TOMY He xpaHuTe noa
npnubopom noaobHbIEe MaTepuansbl
(Hanpumep, cnpeu, YACTALLME CPEACTBA) U
He ucnonbayiTe ux No6amM3ocTn oT npubopa.
He knaaute BocnnameHsatowmnecs
npeameTsl B npuobop.

MpenynpewpaeHue — OnacHocTb oxora!

B npouecce akcnnyatauun oTkpbITEIE ANA
AocTyna getanu npubopa cunbHO
HarpesatoTca. He npukacanTechb K
packanéHHelM aetanam. He noanyckavite
aeten 6nusko.

Mpnbop nocne BbIKNOUYEHUA OCTAETCA
AnuTenbHoe BpeMs ropaunm. He
npuKacainTecb K npubopy, Noka ropuT
WHAMKaLMUA OCTaTOYHOro Tenna.

3akpbiTan Kpbilka npubopa obycnaBnusaet
W3NULLIHIOK akkymynauuto Tenna. Mpubop
cneAyeT 3aKpbiBaTbh KPbILUKOM TONIbKO NOCIe
nonHoro oxnaxkaenua. Hukoraa He
BKJItOYaiTe Npubop C 3aKpbITOM Kpbilka. He
“cnonb3ynTe KpbILWKy npubopa aAnq
noaAepaHnA NPUroToBeHHbIX 604 B
ropAYemM COCTOAHUU UK B Ka4yecTBe
NOACTaBKM.

Mpu cunbHOM Harpese npubopa nsonaumna
kabena moxxet pacnnasutbcA. Cneante 3a
TeMm, 4ToObl Kabenb He conpukacanca ¢
roOpAYUMM YaCTAMM NIEKTPONPUOOPOB.

MNpoHuKatoLlaa Bnara MOXeT NpMBECTH K
yAapy 9neKTpuyeckum Tokom. He
MCMNONb3yWTE OUYNUCTUTENb BLICOKOIO
ZAaBneHWA UM NapoCTPYNHbIE OYUCTUTENN.

HewncnpasHbiit npubop MoxeT BbiTb
MPUYMHON Nopa)keHna TokoM. Hukoraa He
BKJItOYavTe HencnpasHbI npubop. BeiHbTe
U3 PO3ETKM BUIIKY CETEBOro NpoBoAa MK
BbIKJIIOUMTE NpeAoXpaHuUTenb B 6510Ke
npenoxpaHutenen. BeisoBute cneunanucra
CEPBUCHOMN CNyXObl.

MNpun HekBanMPUUMPOBaHHOM pPEMOHTE
NpMOOpP MOXKET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHocTu.[ToaToMy peMOHT AoM>KeH
NPOU3BOAUTLCA TOMBKO CMEeLUasMcTom
CEpPBMCHOMN CNy»Obl, NpOLLUEeALLNM
cneunanbHoe oByuyeHne.Ecnun npubop
HeucnpaseH, BblHbTE BUIKY U3 PO3ETKU UK
OTKIIOUUTE NpeaoxpaHuTenb B 6/10Kke
npenoxpaHutenen. BelsoBute cneunanucra
CEPBUCHOMN CNy»XObl.



ru MpuunHbl NoBpexxaeHui

MpUUKUHBI NoBpe aeHUn

OxpaHa oKpyXatLweun cpenbl

XoTA »kapoyHas NMOBEPXHOCTb OT/INYAETCA NMPOYHOCTLIO W
rnaaKoCcTblo, CO BPEMEHEM Ha Hel MOryT BO3HUKaTb cneas
ynotpebneHud, KaK Ha xopoluei ckoBopoae. 310 He
CHWKaeT e& NoTpeBUTENnbLCKON LEHHOCTH.

BHumaHue!: —LlapanuHbl nnu 3a3y6puHbl HAa MapoO4YHOH
NOBEePXHOCTHU: 3anpelyaetcA pe3aTb HOXXOM Ha
YKapouHOW noBepxHoCTU. [1nAa nepeBopaunBaHua

npoAaykKTta cneayert yl'lOTpeéJ'IFlTb npunaraemMytro nonartky.

3anpelyaetcA yaapATb N0ONATKOW MO XKapO4YHOM
NOBEPXHOCTHU.

— ®onbra u nnactmacca: [lpn conpuKkocHoOBEHUU C
ropAYei >apoyHoOi NOBEPXHOCTbIO antoMWHMeBan

d)OJ'IbFa M nnacrtmMmaccoBad nocyaa MOryT pacnnaBuUTbCA.

Hukoraa He HarpeBaiiTe EMKOCTU U3 antOMUHUEBOM
donbru Ha apo4Hoi noBepxHocTU. Hukoraa He
KnaauTe npeamMeThl U3 NAacTMacChl MK C pyYyKamMu 13
naacTMacchl Ha Xapo4yHYyt0 NOBEPXHOCTb.

BHumaHue!
HapyweHne ¢pyHKUMOHUPOBAHUA

Ecnu npubop He ncnonbsyeTca, BCe PyyYKW ynpaBneHUn
Bceraa A0/MKHbl HaX0AUTbCA B HYNE€BOM MOJIOXKEHHUMU.

Hwu>ke npuBeaeHbl ykaszaHWA N0 SKOHOMUU INEKTPOIHEPTUU
u yTunusauuu npubopa.

OKOHOMMUA 3NEKTPOIHEPIUHU

Ona kaxaoi ropenku Boibupaiite nocyay noaxoAfLLEro
pasmepa. CTaBbTe nocyay no LeHTpy.

Lna npurotoBneHua HebonblMx 06 BEMOB NULLK
“cnonb3yTe mManeHbKyto KacTptonto. [pu
npuroToBneHnn B 6ONbLLIOK KacTplone pacxoayeTca
MHOTO 3NIEKTPOSHEPTHUH.

Bceraa 3akpbiBaiTe KacTptonn NOAXOAALLEN KPbILLKOMK.
[Mpun npurotoBneHnn 6e3 KpbILLKKU pacxoa
3IEeKTPOIHEPrUKU 3HAUMTENIbHO BO3pacTaerT.
McnonbayiTe CTEKNAHHYIO KPbILWKY, 4TOObI
KOHTPONUPOBaTb NMPOLECC NPUIrOTOBEHUSA, He
OTKpPbIBas KPbILLKY.

anI NPUroTOBNEHUN NULLN HanuBanTe HEMHOIO BOAbI.
3TO aKOHOMMUT ONIEKTPO3HEePrun, a oBOWN COXPaHAKT
BCe coAaep)Xawmeca B HUX BUTaAaMWUHbI U MUHEpPaJibHbIE
BeLwlecTBa.

CBoeBpeMeHHO nepeksntoyanTe KOHGOPKY Ha Bonee
HW3KYIO CTyMeHb Harpesa. OTO MO3BOJIUT BaM
COKOHOMMUTbL 3JIEKTPOIHEPTUIO.

NpaBunbHaA yTUnMsauMa ynakoBKHU

YTunusupyiite ynakoeky ¢ cobntoaeHmem npasun
3KOMOruyecKoi 6esonacHocCTu.

HaHHbIt npubop MMeeT OTMETKY O
COOTBETCTBUU eBponenckum Hopmam 2012/19/
EU ytnunusaumv anekTpuUyecKnx U 3NEKTPOHHBbIX
npubopos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

JaHHble HOpMbI ONpeAenAT AeHCTBYOWMWE Ha
TeppuTtopun EBpocotosa npasuna Bossparta u
yTUIM3auuu ctapbix npubopos.



3HakoMcTBO C Nnpubopom

MaHenb Teppan Yaki

3HaKoMcTBO C Npubopom ru

YKapouHaa noBepxHOCTb
Bui6op 30HbI HarpeBa
Bui6op Temnepatypsbl

Pyuka ynpaBneHun

/N

C nomollbto NpaBoro perynatopa BblGepute Temneparypy
mexay 120-240 °C, pexxum noaaep)xanus énoa B
ropayeM COCTORHUU 5 AW PEXUM OUUCTKU

C nomoubto neBoro perynAatopa BelOepuTe 30HbLI Harpesa:

ncnonbayroTca 06e 30HbI Harpesa

ncnonb3yeTcA TONIbKO NepeaHAA 30Ha Harpesa

CHf | mn

MCNonb3yeTcA TONIbKO 3aAHAA 30Ha Harpesa

MHaouKaumMAa cBeTALLErocAa Konbua

Kakablt perynatop ocHalléH CBETOBbLIM KOMbLOM,
BbINOMHAOLWNWM QYHKUMUIO MHAKKATOPA.

UHauKaumna 3HaueHue

O Beblkn [Mpunbop BbIKIOYEH

loput opaH)xeBbiM cBeTomM  [TpuBop BKIIOUEH

Mwraet opaH>keBbiM cBeToM  [Tpnbop BbiKOUYEH
MHavkauua octatouHoro
Tenna

# lMoouyep&aHo MuraeT opaH-  ABapHitHoe OTKNoUeHHe,
»KeBbIM U GenbiM CBETOM OTKIIOYEHUE ANEKTPOIHEPTUM

®: [loouepéaHo muraet »én- HeucnpaBHocTs npubopa
TbIM 1 NypNypHbLIM CBETOM BeizoBuTe cneunanucra cep-
BMCHOM Cy>«Obl!

® [opuT B TeyeHue Heckonb-  [poncxoauT MHWULManM3auua
KWX CEKyHJ 3€NEHBIM CBe- npubopa,
TOM, @ 3aTeM KENTbIM TOJILKO MOCHE BbINONHEHMA

BMEKTPUYECKOTO MOAKITHOUE-
HUS WK OTKITHOYEHHA JMIEK-
TPOSHEPTUM

NMpuHapnexHoCcTH

B o6beme noctaBku MmetroTCA cneaywouwue
NPUHaANEXXHOCTU:

JlonaTtka (2)  HAna nepeBopauuBaHuA
npuroTaBinBaeMblX NPOAYKTOB



ru Mepea nepBbIM UCMONbL30BAHUEM

Mepen nepBbiM UCNOJIb30BAHUEM

M3 aToll rnaBbl Bbl y3HaeTe, Kak NOAroTOBUTb NpUBOpP K
nepsoMy ucnonbsosaHuio. CHayana o3HaKOMbTeCh C
npaBuiaMu TEXHUKM BE30NacHOCTH.

OuucTtka npubopa

MNepen nepBbIM NPUMEHEHUEM TLLATENBHO O4MCTUTE NpUbop
M NPUHAANEIKHOCTU Cnerka TénabiM MblflbHbIM PacTBOPOM.

HarpeB naHenu Teppan Yaki

YT1obbl ycTpaHWUTb 3anax HOBOW MaHenu, HarpeBaiTe MycTyto
naHenb Teppan Yaki B TeueHrMe HECKONBKUX MUHYT NpH
200 °C.

YnpaBneHue npubopom

BknioyeHue

1 Haxxmute Ha perynatop TemnepaTypbl U MoBOpauuBaiTe
ero BneBso unu Bnpaso mexay 120-240 °C no Buibopa
HY>XHOW TeMmneparypbl.

CBeToBO€ KONbLO NOA PeryniAaTopoM TemnepaTypbl
mMuraeTt, noka npubop HarpesaetcA. [1pu AocTUIKEHUM
3aZlaHHOW TemnepaTypbl CBETOBOE KONbLO HaunHaet
ropetb NOCTOAHHO.

/N

2 Ecnu Bam He TpebyeTcA )apka Ha BCel NOBEPXHOCTH
30Hbl Harpesa, Bbl MO)XXeTe BblépaTb TONbKO NepeaHwro
MNKW 3aZiHIOK0 €€ YacTb C MOMOLLbIO NEBOro peryaaTopa.
Ha>kmuTe Ha neBbii perynatop U BolGEPUTE HYIKHYHO

30Hy Harpesa m viu M.

3 [ocne HarpeBa paBHOMEPHO HAHECUTE Ha YKAPOUHYIO
NOBEPXHOCTb HEMHOIO PacTUTENIbHOrO Maca Min Xupa
NonaTKOW UIIM XapONPOYHOWM KUCTOUYKOW (Hanpumep, 13
CUJIMKOHA).

4 Knaaute npoAyKTbl HEMNOCPEACTBEHHO — 6€3 KACTPHONU
MM CKOBOPOZbl — HA XXAapPOUHYO NMOBEPXHOCTb.

5 [InAa nepeBopaunBaHMA NPOAYKTOB UCNONb3YiTE
npunaraemMyto sionarky.

BbiknioyeHue

lMoBepHuTEe pyuky ynpaBneHua B nonoxkeHue 0.

A MpepynpexaeHne — OnacHocTb oxora!l

3akpbiTana Kpbilwka npubopa obycnaBanBaeT U3NULLHIOK
akkymynauuto Tenna. Mpubop cneayet 3aKpbiBaTh KPbILLKOW
TOJIBKO MOCe NOMHOro oxnaxkaeHuda. Hukoraa He BrkntovaiTe
npubop ¢ 3aKpbITOW KpbilwKka. He ncnonbayiTte KpbILLKY
npubopa ANA NoAAEp)KaHUA NPUrOTOBNEHHBIX Gntoa B
ropAyeM COCTOAHUMU USIM B KauyeCTBE MOACTABKMU.

MHaouKaumMAa octaTtouyHOro Tenna

Mocne BbIKNtOUYEHMA NpubBopa CBETOBOE KONbLO NOA
perynatopom TemMnepaTypbl MuraeT, noka npubop octaérca
C/IULIKOM FOPAYMUM M K HEMY OMACHO NMpUKacaTbCA.

CtyneHb nogorpeBaHunA

B pe>xxumMme noaaep>xXaHuAa B ropAvYemM COCTOAHWK nocne
NPUroToBneHnA MOXXHO NnoAaAep>XnBaTb 6moaa B ropAayemM
COCTOAHUMN.

[MoBepHUTE perynatop TeMnepaTypbl B MONOXEHUE peXxuma
noazaepskaHua 604 B ropAayeM cocToaHWn 5 . C noMolbio
neBoOro perynatopa Bbl MOXeTe BblOpaTbh BCIO MOBEPXHOCTb
UK TONbKO MEPEAHIO UMK 3aAHI0K €€ YacTb.

3almTHOE OTKIOYEeHue

Ana Bawen 6e3onacHocTM NpMBOpP OCHaLleH GyHKLMUEN
aBapwuiHoro otkntoueHus. Jlro6oi npouecc Harpesa
OTKNOYaAETCA NO UCTeueHnn 4 4yacoBs, ecnun 3a 3TO BPeMA He
ocylluecTBNAETCA HUKaKoe ynpaBneHue. locne oTkntoueHus
3NEeKTPOSHEPruM HarpeBaTesibHbIl 3NEMEHT TaK)Ke 0CcTaéTcA
oTKNto4YEHHBIM. CBEeTOBOE KOMbLO NOA PEryNATOPOM
TemMnepaTypbl Noo4YepEAHO MUraeT BenblM U OpaHXeBbIM
cBETOM.

MoBepHWTE perynatop Temnepatypbl B nonoxkeHue 0, nocne
4yero MOXXHO BBeCTM NpubOp B aKCnayaTauuto B 0ObLIYHOM
pexxume.



Ta6nuua HaCTPOUKU U PEKOMEeHaauuu

Tabnuua HaCTPOWMKKU U peKoOMeHAaunm ru

Mpoaykr

Temnepartypa

Bpemsa npuMrotosneHus

PexkomeHpnauuu

Msaco v nTuua

[oBAXKUIA CTENK, CpeaAHENPOXKapPEHHbIN
(2,5-3 cm)

O6xapuTb npu 230-

240 °C

MpoxxapuTtb Npw

O6>kapnTb 2 MUHYTbI C
Ka>KAoW CTOPOHBI

Mporkaputb 6-11 MUHYT

Hanpumep, aHTpekoT, dune,
pomuTekc. CTelik cunTaeTcA cpeaHe-
NPOXKapeHHbIM, €C/IN Ha NMOBEPXHO-

180 °C CTW MfACa NOABNAETCA COK.

Crelik U3 cBMHOM LUeiiku (2 cm) 210- 220 °C 15-18 MuH

Tenauni WHuuens, B naHuposke (1,6 cm)  190- 200 °C 16-20 muH Yto6bl naHMpoBKa He nepeckixana u
He noaropasna, rotToBbTe C 4OCTaTOM-
HLIM KONTMYECTBOM PaCTUTENILHOIO
macna.

Be¢cTporaHoBs, roBaaMHa unu CBUHUHA 230- 240 °C 6-8 MuH Pacnpeaensiite Kycouku mMAca Tak,

(800-900 ) 4TOObI OHW HE COMPUKACAUCh.

BedcrporaHos, ntuua (800-900 r) 180- 190 °C 10-12 muH

MscHoit ¢apwu (600 r) 230- 240 °C 7-8 MuH

Cenno ArHeHka, cpeHenpoXapeHHoe O6>«aputb npu O6>kapnTb 2 MUHYTbI C

(1,5-2,5 cm) 200 °C KayKZAOW CTOPOHBI

[MporxkapwuTb npu

Mporkapute 4-6 MUHYT

160 °C
Creiik 3 uHaeiku (1,5 cm) 200- 210 °C 8-15 MuH
Meyenb nTuuel (1 cm) 200- 210 °C 3-5 muH
Pbi6a n mopenpoayKTbl
Pri6Hoe dune (1 cm) 210- 220 °C 5-7 MuH Hanpumep, OKyHb, TPEeCKa, NaHra-
(2 cm) 190-200 °C 7-10 MWH cuyc, I'II/Ij(LLI?., MOpCKas rfaméana,
(2.5 om) 180-190 °C 15-17 mnn MOPCKO# 4€pT, MOPCKOM A3bIK, CyAaK
Creitk 3 nococs (2,5 cm) 180- 190 °C 15-17 muH
(3 cm) 160- 170 °C 18-20 muH
Creitk u3 TyHua (2,5-3 cm) 180- 190 °C 17-20 muH
Kpesetku (no 30 r) 190- 200 °C 4-5 muH
pebewuku (no 30 ) 190-200 °C 8-12 MuH
OsoLum
BaknaxaHbl, kpyxkamu (600 r) 180- 190 °C 6-8 MuH Mepen Tem, Kak >kapuTb GaknarkaHsol,
NOCONUTE WX U AaiTe MOCTOATb NPUM.
30 MUHYT. 3aTem NPOCYyLLNUTE UX.

LLlamnuHboHbI, Kpy>kKkamm (600 r) 230- 240 °C 10-12 munH
MopkoBb, HapesaHHaa nanoykamu (600 1) 180-190 °C 8-10 MuH
Kaptodens, otBapHoi, nomtukamu (600 r) 200-220 °C 7-10 MuH
Cnaakuit neped, conomkoi (600 r) 200-210 °C 4-6 MuH
LlykkuHu, kpy»xkamm (600 r) 180-190 °C 8-10 muH
Jlyk penuartblii unu nyk-nopew, konsuamu ~ 170- 190 °C 5-7 MuH
(600T)
Bniona 13 AnL 1 necepTbl
AnunHnua-rnasyHbA, AMYHKLA-O6onTyHbA (4— 180- 190 °C 4-6 MUHYT C KaXKaoW CTO-
6 aiua) POHbI
®paHuysckue 6nMHUMKK (2-6 wr.) 180- 190 °C 1-2 MUHYTBI C KaXKAOM

CTOPOHbI
®pykThl, Kycoukamu (300-400 r) 180- 190 °C 5-7 MuH Hanpumep, aHaHac, AGNOKW, MaHro.

Mcnonb3oBaTtb AnA »apeHus Tonné-
Hoe macno. o ycmoTtpenuto aoba-
BWUTb caxap unu mMéa.



ru Tabnuua HaCTPOWKKU U peKoMeHAaunu

Mpoaykr Temnepatypa Bpema npurotoBneHmMa PexomeHaauuu

BaHaHbl B KOKOCOBOW CTPY»XKe 180- 190 °C 6-9 MuH

(4 nonoBWHKM)

FapHUpbI U Npoyee

Pwc, otBapHoii (500 r) 190-200 °C 5-7 MuH

Keaposbie opexv (300 r) 160 °C 5-7 MuH YacTo nepeBopaunBatb
PucoBas nanwa, otBapHas (400 r) 200-220 °C 4-5 MuH

Tody (300 r) 200-220 °C 3-5 MuH YacTto nepeBopaunsatb

Ky6uku 6enoro xne6a/kpytoHbl (100 r) 170 °C 10-12 muH Chauana yacTo nepeBopau1saTtb

CoBeTbl NO BapKe U {apeHuto

Knaaute I'IpMFOTaBJ'IVIBaeMbIVI NPOAYKT NUWlb nocne
TOro, Kak noracHeT MHAWKaunMAa CUNbHOINo Harpesa. 3t0
OTHOCHUTCA TaKXXe K NOoBbILLUEHUIO TeMnepaTtypbl Mexay
ABYyMA NMPUIroTOBIEHUAMMU NMULLN.

Pacnniownte nonatkoi KyCouku npoaykta — MAca,
NTUUbI UK PbIObl — HA XXapO4YHOW NOBEPXHOCTU. YTOObI
He NOBpPeAWUTb TKaHW, NepeBopaynMBanTe NPOAYKT
TONbLKO TOrAa, KOrAa OH Nerko oTcTaeT oT naHenu. B
NMPOTUBHOM CNy4yae COK BO3MOXXHO BblAENIEHUE COKa,
uTO BeJeT K BbIChIXaHWIO NpUroTaBnMeBaemoro 6ntaa.

YT06bl MCKNIOUNTL NOTEPU COKA, KYCOUKMU MACA, NTULbI
Unu peiBbl He A0MXHbBI COMPUKACATLCA MPU XKapeHUH.

Yrtobbl npeaoTBpaTUTb BbIXOA MACHOIO COKa, He
I'IpOKaJ'IbIBaVITe n He HanpesaﬁTe MACO BO BpeMA
NPUroToBNEeHUA Unu nepea HNUM.

He conute maco, nTuuy unu peiby nepea »xapeHuem,
yToObl M36e)KaTb "BuITArMBaHMUA" BOAbI C
pPacTBOPEHHBIMU B HEN NUTATENbHBIMU BELLECTBAMMU.

PeibHoe ¢dune nepen xapeHmemMm MOXXHO 06BanATb B
MyKe («cMmellaTb» ¢ MyKo#t). lpn aToM NpPoAayKT He Tak
CUJIbHO NPUCTaeT K »XapOYHOW NMOBEPXHOCTH.

Mo Bo3aMo)kHOCTH, NepeBopaunBaiTe puibHoe dune
nuwb oaunH pas. CHavana o6>kapbTe pbiBy CO CTOPOHHI
LUKYPKH.

Mcnonbayite TONbKO BEICOKOTEMMEpPATYpHbIE,
noaxoAfALMe ANA XapeHUA, Macna v XXUpbl, Hanpumep,
papuHUpOBaHHOE pacTUTENbHOE MAC/O UM TONNeHoe
Macno (pacTonieHHoe CIUBOYHOE Macro).

YXapouHaa noBepxHOCTb B LEHTpe ropAyee, Yem no
kpaam. OcoBeHHO ecnu Bbl OIHOBPEMEHHO roTOBUTE
6ntoaa ¢ pasHblM BpeMeHeM NPUroToBJIEHUA K
TpeboBaHMAMMU K TeMMNepaTypHOMY PeXxXumy, TO Bbl
MO>keTe oNTMMasbHO pacnpeaennTb NPOAYKThLl MO
nosepxHoctn. O6pallailiTe BHUMaHWE Ha 3TO TaKXKe Mnpu
BeiBope KonuyecTBa npoaykrtos. ObLlee npaBuno: Yem
MeHblle TO/LWKWHA NPOoAYyKTa, TeM BhILLEe TeMnepaTtypa u
Kopoye BpeMA NPUroToBNEHUA.

Mpwu paboTe ToNbKO C OAHOW 30HOW Harpesa:
BbIOMpainTe KaXkAblil pa3 camyto BbICOKYH YCTAHOBKY U3
yKaszaHHoOro B Tabnuue NpMroToBlEHUA AnanasoHa
Temnepatyp nubo yctaHaBnusaiTe npum. Ha 10 °C
6onblue, YeM Bbl NPUBLIKAK yCTaHaBNMBATb NpPH
NPUroToBNEeHMKN C NoMoLLblo o6enx 30H Harpesa.
Mcnonbayiite NPMMEPHO MOJIOBUHY OT YKa3aHHOTO
KonunyecTBa.

10

MUcnonb3oBaHue nocyabl Ha NaHenu
Teppan Yaki

IOna npurotoenenuna Ha naHenu Teppan Yaki moxxHo
Mcnonb3oBaTb KYXOHHYto nocyay. [lna atoro noaxoaat
cnocobbl NpMroToBieHna, TpebyoLune He3HaYUTENbHYIO
noaauy tenna. CHauana Bbl Mo)XeTe ObICTPO pasorpeTb
6ntoaa Ha BApOYHOI NaHenn u 3aTemM, eCiu 9To Heo6Xo0AUMO,
AOBECTU UX A0 rOTOBHOCTU Ha naHenu Teppan Yaki.

InAa pactannvBaHua, paaMopaXknuBaHua U NOAAEPIKAHUA B
ropA4Yem cocTofAHMKM focTaTouHo npum. 140 °C, anq
3aMauyuBaHUA puca U 3epPHOBBLIX M ANA HarpeBaHuA
HebonblKUx 06bEMOB NnpoaykToB — npum. 160-200 °C.

Mcnonb3ayiTe XaponpouHyt NOCYAY C KPbILLKOW.
OcTopoXkHO NocTaBbTe NOCYAYy Ha HarpeBaTeNibHYo
NMOBEPXHOCTb Tak, YTOOLI CiyyaHO He nouapanaTtb pamy 13
HepxaBetolleit ctann. Obpatnute BHUMaHWe, eCnu pasmMep
nocyzbl MeHblle NOBEPXHOCTU HarpeBaHuUA, AaHHbIM cnocob
NPUroToBNEHUA He KnaccuduUuMpyeTca Kak
aHeprocBeperamoLmi.

Ecnu Bam TpebyeTcA He BCA Xapo4yHaA NOBEPXHOCTb, Bbl
Mo)KeTe BbiOpaTh TONbLKO NepPeaHIo KU 3aAHI00 €€ YacTb
¢ nomoubto nesoro perynatopa. C nomollbo nepemMeLleHns
nocyzsbl Bbl MOXXeTe HalTW ONTUManbHY0 Temnepartypy And
NPUroToBJIEHUA.



OuucTtKa n o6cnymMBaHue

A MpeaynpexaeHne — OnacHoCcTb yaapa ToKkom!

MpoHunKatowan Bnara MoXXeT NPUBECTU K yaapy
ANeKTPUYeCcKMM TokoM. He ncnonbsyitte ounctutens
BbICOKOrO AaBfieHUA UM NapoOCTPYNHbIE OYUCTUTENM.

A MpenynpexaeHue — OnacHocTb oxora!

Bo Bpems paboTel npubop cunbHo HarpeaeTcs . [lepea
OYUCTKON AaiTe Nnpubopy OCThbITh.

B npouecce akcnnyatauuu oTKpbIThie ANA AOCTyna AeTanu
npubopa cunbHo HarpesatoTca. He npukacaiTech K
packanéHHblM aetanam. He noanyckaiTte aetei 6numsko.
MonaaaHue BoAbl MU KYOUKOB NbJAa Ha rOPAUYYHO KapPOUHYHO
NMOBEPXHOCTb NMPUBOANUT K BOSHUKHOBEHUIO OPbI3T U BOAAHOIO
napa. He HaknoHsiTecb Haa npubopom. CobntonaiTe
6esonacHoe paccTofAHue.

BHumaHue!

MoBpexgeHUe NOBEPXHOCTHU

3anpeu4aeTcs| ncnosb3oBatTb cneayrowne cpeacTtesa OYUCTKU
- OCprIe 7] aﬁpaSMBHble cpeacTBa OYNCTKMHU

- O‘-II/ICTI/ITeﬂVI AnA AyXOBbIX neyen

- Pas'beﬂarou.me, xnopcoaepxkawme unn arpeccmMBHBbIe
cpeacTBa OYNCTKHU

- Ouwnctutenn c 6onbWMM CoaepIKaHUEM cnupTa

- Teepable, uapanatowme nocyaHble rybku, WETKU UK
TPyLUME MOAYLUEYKH

Mpv nonaaaHuu Takux cpeacTs Ha npubop, cpasy ke

yAananTe ux BoAOWM

Hoeble candeTtku-rybkn nepean ynotpebneHmem Bceraa
cneayer TwaTeNbHO NPOMbIBaTb

OuucTtKa npubopa

OuucTKa oxnaxgéHHoro npubéopa

1 Pacnpenennte Ha »apo4HO# NOBEPXHOCTU HEMHOTO
Boabl (Makc. 250 mn) n no6aBbLTe MotoLLee CPeACTBO,
4TO6bl XXapoyHaA NOBEPXHOCTb Bblfa NOKPbLITA TOHKUM
crnoem.

2 T[loBepHWUTe perynatop TeMnepaTyphl B MOJOXKEHUE
PEXXUMa OUNUCTKU m

3 [aiiTe 3arpsAsHeHut0 pasmMaruyuMTbcA B TedeHne 5-10
MWHYT.

4  OuuncTUTe KapOUHYH NOBEPXHOCTb C MOMOLLbIO MATKOM
LWETKM.

5 C nomollbio MArKoW ry6Ku yaanute XXMAKoCTb.
BbiTpUTE YKapOUHYO MOBEPXHOCTb HACYXO MATMKOM
candpeTkon.

Ouunwaiite npubop nocne Ka)kJoro MCMNoL30BaHUA,
cHauana oxnaaus ero. [puropeslune ocTatkm NOAAAIOTCA
yaaneHuto ¢ 60nbWUM TPyAOM.

Yananaite KpynHble YacTulbl NULLKX C NOMOLLbIO NTONATKWU.

I'Iepen cneayrouwmMm ncnosib3oBaHMEM MNOJIHOCTLIO yaanutTe
OCTaTKM YUCTALNX CPEACTB.

Ouunctka n obeny>kusaHue ru

MpomeyToUHaA OUUCTKA MeXay ABYMA Npoueccamu
HapeHun

Ona ouncTtkn Ténnoro npubopa Ky6uku nbaa noaxonAAT
nyduwe, 4yem BOAa, TakK Kak nNpu aTom obpasyeTcA MeHblue
ropayux 6pbI3r ¥ BOAAHOro napa.

1  Bebikntouute npubop.

2 T[epemewaiTe Ky6uku nbaa (4 unu 5 WT.) NonaTkomn no
ropAYen apo4yHon NOBEPXHOCTH.

OT,EleﬂVIBLlJVIeCﬂ 3arpAs3HeHuAa cneayet CHATb NTONaTKOMW.

CHoBa Bkntounte npubop. Mpexae yem NoNOXKUTb
NPOAYKT, NOAOXKAMUTE, NOKa NpMBOp CHOBa HarpeeTcH
A0 3alaHHOW TemnepaTtypbl.

HeTtanb npubopa/ PeKomeHayemMblH cnoco6 OUUCTHHU
NnoOBEpPXHOCTb

XapouHas nosepx- XXupHble ocTaTkv cnesyet yaanaTb ¢ NOMO-
HOCTb LLbIO MATKOW LLETKU U MOIOLLIETO CpeAacTBa.

CunbHble 3arpA3HeHUsA yaannTe C NOMOLLbIO
Hawero uuctawero nopotuka “Wiener Kalk”
(Homep ans 3akasa 00311774). Cmewaiite
UMCTALLMI MOPOLLOK W BOAY [0 NONYYEHMUA
nacToo6pasHoi Macchl U 3aTEM OUUCTUTE
NOBEPXHOCTb.

MpoTupaiite NOBEPXHOCTb TONLKO MO
HanpaBNIeHNUIO BOpca LLETKM.

Cobntoaaiite ykasaHus, AaHHble Ha yna-
KOBKe CpeACcTBa ANA O4UCTKM.

XapouHas nosepx- [Mpu HanMuumM CTOMKKUX 3arpA3HEHUI Ha

HOCTb, MPUrOpeB-  XONI0AHOM NPUOOPE HAaHECHTE Ha HUX HaLLl

LUMe 3arpA3HEHUA  Fenb ANA OYMCTKM (HOMep ANA 3aKasa
00311859) 1 ocTaBbTE MUHUMYM Ha 2 yaca,
Npy CUMNbHOM 3arpA3HEHUU — Ha HOYb.
Mocne aToro TwaTeNnbLHO BbIMOITE M NPOCy-
wure. CobntonaiTte yKasaHua, AaHHbIe Ha
ynaKoBKe CPeACTBa ANA OYUCTKH.

Pama 13 Boicokoka- MbinbHbIi pacTBop. BeiTpuTe Hacyxo markoi

YecTBEHHOW cTann  candeTkoi. Mcnonb3ayitte Ana o4UncTKH
HeBosbLLOe KONMMYeCTBO BOAbI, YTOOLI OHa
He nonana BHYTPb Npubopa.

Pasmouute mecra ¢ npuropesLInMmn ocrat-
KamMu HeBOMNbLUMM KONMYECTBOM BOALI C
MOKLWMM CpeacTBOM, HO He TpUTe.

CunbHble 3arpasHEHUA UK NOXENTEHHE,
BbI3BaHHOE BO3E€NCTBMEM BbICOKOW TEMIME-
paTypbl, Ne€rko yAanatoTCcAa Halnm cpea-
cTBOM AnA HeprkasetoLei ctanu (NQ ana
3akasa 00311499).

Perynarop MbinbHbI pacTBOp — TPAMKa He A0MKHA
6bITb CNULLIKOM MOKpOK. BeiTpute Hacyxo

MArKoON candpeTKom.
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YTto aenatb B cnyyae HeMCNpaBHOCTU?

UTto menaTtb B cnyyae HEUCNpPaBHOCTU?

YacTo npvynHYy HeMcnpaBHOCTM Nerko yctpaHutb. MNpexae
4yeM BbI3blBaTb CNeunanucta CEPBUCHOMN CNyxObl,
BOCMONb3yNTeCb yKasaHuamu B Tabnuue.

Mpu HekBanu$uMUMpoBaHHOM peMoOHTe NPUBop MOXKeT cTaTb

A MpenynpexaeHue — OnacHocTb yaapa ToKom!

UCTOYHUKOM OI'IaCHOCTM.nOSTOMy PEeMOHT AOJHKEH

nponu3BOANTBCA TONIbKO cneunasmcTtomMm CepBMCHOﬁ CJ'Iy)'KébI,

npoweawunm cneumanbHoe obyueHune.Ecnu npubop
HeucnpasBeH, BblHbTEe BUJIKY U3 PO3ETKU UK OTKIOUUTE
npeaoxpaHuTens B 6noke npeaoxpaHuTenei. Boizosute
crneuvanucTa CepBUCHOMN CNYXKOHbI.

HewucnpaBHocTb

BoamoxHan npuumnHa

YcTtpaHeHue

Mpu6op He paboTaet

Bunka He BcTaBneHa B PO3ETKY

Moakntounte NpMbOpP K 3NEKTPOCeTH

HeuncnpaBeH npeaoxpaHutesnb

MNpoBepbTe, B NopAake N1 NpeAoXpaHUTENb Npu-
6opa B Gr10Ke NpeaoxpaHuTenei

OTKItoYeHUE NEKTPOSHePrun

MNposepbTe, PYHKUMOHMPYIOT NN APYrrMe KYXOHHbIe
npuéopel

[Mpunbop He paboTtaeT, CBETOBOE KOMbLIO
noA perynaTopoM MUraet noouepeaHo
OpaHXeBbIM U 6enbiM CBETOM

OTKntoYeHne INEKTPOIHEPTUN

MpoBepbTe, GYHKLUMOHMPYIOT M APYrUe KYXOHHbIe
npubopel

Mpu6op He HarpeBaeTcA NpU BKITOYEHNM.

Bce cBeToBble KonbLa noa perynatopamu
nocne BkntoueHua B Teyenne 10 cekyHa
ropAt 6enbiv cBeToM. 3aTeM CBETOoBOe
KOMNbLIO aKTUBHOrO perynaTopa roput opas-
>KEeBbIM CBETOM.

AKTUBMPOBaH AEMOHCTPaLIMOHHBI
peXxum

HeaktnBupyitte A€MOHCTPALMOHHBIN
pexxum.— "JeMOHCTpaUnOHHbIN pexmm"
Ha cTpaHuya 13

[MpuBop He HarpeBaeTcA NPU BKITOYEHNM.

CBeToBOE KOJbLO NOA PErYNATOPOM MOO-
YepEAHO MUraeT XENTLIM 1 NYPrypPHbLIM
CBETOM.

HeuncnpaBHOCTb 3NEKTPOHUKM

O6patutecb B CEpPBUCHYIO CNyXOy

Mpu6op BIKNtOYaeTcA B padoyem
pexxume.

CBeToBOE KONbLO NOoA PErynaTopoM noo-
4Yep&AHO MUraeT opaHXeBbIM 1 BenbiM
CBETOM.

ABapuiiHoe OTKNtoUeHue:
OnutensHoe Bpems He ocyLuecT-
BANOCH yrpaB/ieHue.

MNoBepHuTe perynaTtop Temnepatypbl Ha «O» 1
3aTeM npu HeoBXOAMMOCTH CHOBA BKIIOUMTE.

[Mpubop BeIkNtOuaeTca B pabouem
pexxume.

CBeToBOE KOJbLO NOA PErYNATOPOM MOO-
YepEAHO MUraeT opaHxeBblM 1 6enbiM
CBETOM.

OTkntoueHne aNeKTpoaHeprum B
Jowme:

Mocne oTkMtoYeHNA dNeKTPoaHEP-
rin npubop n3 coobparkeHuit 6eso-
NaCHOCTU OCTaeTCA BbIK/TFOYEHHbIM.

MosepHuTe perynATop Temnepatypbl Ha «0» 1
3aTeM MNpu HeOBXOAMMOCTHU CHOBA BKJTHOUMTE.
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JeMOHCTpauUOHHbIN PEUM

JeMoHCTpaunoHHbIN peXXxum akTUBUPOBaAH, eClu BCe
CBETOBbIE KOJblla PETrYNATOPOB NOCSIe BKIOYEHNUA B TEYEeHNe
10 cekyHAa ropaT 6enbim cBeToM. [pubop He HarpeBaeTcH.
CBeTOBOE KOMbLO perynatopa reMmnepaTtypbl ropuT
OpaH>XeBblM CBETOM.

JeMOHCTPaLUOHHbIA PEHUM MOMHO AeaKTUBUPOBaTb

cnegyowmm o6pasom:

1 [MoBepHuTe perynatop Temnepatypbl Ha «0».
OTcoeaunHute npubop ot anektpoceTu. Moaoxante
MuHumym 30 cekyHA.

2 CHoBa nogkntouunte npubop K anektpocetu. CeeToBble
KOJblLla PerynATopoB ropAT B TeYEHUE HECKOJIbKMUX
CEeKyHA 3eN€HbIM CBETOM, a 3aTeM XENTbIM.
[Mopor>kanTe, Nnoka cBeTOBbIE KOMbLA NOracHyT.

3 3artem B TeueHue 3 MUHYT AeaKTUBUPYiTE
AeMOHCTPaLUMUOHHbBIA peXXuMm crneayowmnm o6pasom:
[MoBepHuTEe perynatop Temnepatypel BfieBO B
nonoxexue 240.

I'IosepHMTe perynaTtop BnpaBoO B NOJIOXKEHUE IW‘

MoBepHuTe perynaTtop Bneso B nonoxeHue 0.
MonoxanTe, Noka CBETOBOE KO/bLO 3aropUTCH XENTHIM
CBETOM.

6 TloBepHWUTe perynatop BNPaBoO B NONOXeHUe 7.
CBeTOBOE KOMbLO FrOPUT 3€NEHBIM CBETOM.
Monor>kante 5 cekyHa. LiBeT cBeTOBOrO KONMBLA
M3MEHAETCA Ha XENTLIA.

JeMoHCcTpaunoHHbI pexxum 3aBepliéH. JAinA coxpaHeHun
YCTaHOBKW HEO6XOAMMO BbIMTU U3 MEHIO CNeayIoLLUM
o6pa3om:

7 T[osepHute perynatop Ha «0». 3aTemM nosepHuUTE
perynatop Bneso B nonoxeHue 240. [NosepHute
perynaTop BRpaso B nonoeHue 5. MosepHute
perynatop sBneso B nonoxeHue 0. [oaoxante, noka
CBETOBOE KONbLO NoracHer.

CepBucHasn cnyx6a ru

CepBucHasa cnyxoba

Ecnu Baw npubop HyxaaeTcA B peMOHTe, Halla cepBUCHaA
cny>k6a Bceraa k Bawum ycnyram. Mel Bceraa crapaemcs
HalTM noaxofllee pelleHne, 4ToObl U3bexaTtb, B TOM
uncne, HEHY)>KHbIX BbI30BOB CMeLunanucToB.

Homep E n Homep FD

Mpwu 3BOHKE 06A3aTeNbHO COOBLUUTE NOJHBEIA HOMEP
usnenua (Homep E) n 3saBoackoit Homep (Homep FD), uto
NO3BOJIUT BAM MOJYYUTb KBANTMPULMPOBAHHYIO MOMOLLb.
Tunosana Tabnmuka ¢ HoMepaMu HaxOAMTCA Ha HUXKHEN
cTopoHe npubopa.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

YT1o6bl HE TPaTUTL BPEMA Ha NOMCK 3TUX HOMEPOB, BNULLUTE
ux U TenedoHHbIl HOMEpP CEPBUCHOW Cny>kObl 34€eChb.

Homep E Homep FD

CepBucHan cnymba

OépaTMTe BHUMaHWe, 4TO BU3SUT cneunanmcrta CepBMCHOﬁ
CJ'Iy)'KébI ANnA yCTpaHeHUa noape)«neHMﬁ, CBA3aAHHbLIX C
HenpaBUbHbIM UCMNOJIb3OBaHNEM npméopa, Aa)Xe BO BpeMA
aencteuvA rapaHTMn He ABAeTCA GecnnaTtHbIM.

3anABKa Ha PEMOHT U KOHCYNbTaAauUA NpU HenonagKax

KoHTakTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl HallnéTe B
NPUSIOXKEHHOM CMUCKE CEePBUCHbBIX LIEHTPOB.

[Mono»utecb Ha KOMMNETEHTHOCTbL U3roToBUTENA. Toraa Bol
Mo)keTe OblTb yBEpeHbl, YTO PEeMOHT ByAeT nponsBeAéH
rpamMoTHbIMMK CneunManMcTaMum U ¢ UCNONb30BaHUEM
dUPMEHHbIX 3anacHbIX YacTen.
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Pouziti k urcenému ucelu

Peclivé si prectéte tento navod. Jediné tak
muzete sv(j spottebi¢ spravné a bezpeéné
pouzivat. Navod k pouziti a navod k montazi
uschovejte pro pozdéjsi pouziti nebo pro
dalSiho majitele.

Po vybaleni spotiebi¢ zkontrolujte. V pfipadé
poskozeni béhem prepravy spotrebic
nezapojujte.

Vestavba spotiebi¢e se musi provést podle
prilozeného montazniho navodu.

Spotiebice bez zastréky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotfebi¢
nespravné zapojeny, nemate v pfipadé Skody
narok na zaruku.

Tento spotiebi¢ je uréen pouze pro soukromé
pouziti v domacnosti. Spotiebié pouzivejte
vyhradné k ptipravé pokrmi a napoju. Pfi vareni
musi byt spotiebi¢ pod dozorem. Kratkodobé
vafeni musi byt neustale pod dozorem.
Spotrebi¢ pouzivejte pouze v uzavienych
mistnostech.

Tento spotiebi¢ se nesmi zabudovavat na
lodich nebo ve vozidlech.

Tento spotiebi¢ je uréen pro pouziti do
maximalni vy§ky nad mofem 2000 metrd.

Nepouzivejte nevhodna ochranna zafizeni ani
détske zabrany. Mohou zpUlsobit urazy.

Tento spotiebi¢ neni uréeny pro provoz
s externim ¢asovym spinac¢em nebo dalkovym
ovladanim.

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8 let
a osoby s omezenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo s
nedostateCnymi zkuSenostmi a/nebo znalostmi,
pokud jsou pod dohledem osoby, ktera je
odpovédna za jejich bezpednost, nebo byly
touto osobou instruovany o bezpeéném pouziti
spotiebice a pochopily nebezpedi s tim
spojena.

Pouziti k uréenému ucelu cs

Déti si nesmi se spotfebic¢em hrat. Cisténi
a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka: déti
starsi 15 let a pod dozorem dospélé osoby.

Détem mladsSim nez 8 let zabrante v pfistupu ke
spotrebidi a privodnimu kabelu.
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A Dulezité bezpeénostni pokyny

Dulezité bezpeénostni pokyny

A\ Varovani — Nebezpedéi pozaru!

Horky olej a tuk se rychle vzniti. Horky olej
a tuk nikdy nenechavejte bez dozoru. Nikdy
nehaste ohen vodou. Vypnéte varnou zonu.
Plameny opatrné uduste poklickou, hasici
deskou a podobné.

Spotiebi¢ je velmi horky, miiZze dojit ke
vzniceni hoflavych materiald. Pod
spotiebi¢em ani v jeho bezprostfedni
blizkosti nikdy neskladujte nebo
nepouzivejte hoflavé predméty (napf.
spreje, Cistici prostiredky). Na spotiebi¢ ani
do néj nikdy nepokladejte hoflave
predméty.

A\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

Pristupné soudasti jsou pii provozu horké.
Nikdy se nedotykejte horkych soudasti.
Udrzujte déti mimo dosah spotiebice.
Spotiebic€ je horky i del§i dobu po vypnuti.
Nedotykejte se spotiebice, dokud sviti
ukazatel zbytkového tepla.

PFi zavieném krytu spotiebice se hromadi
horko. Kryt spotiebiCe zavirejte, az kdyz je
spotrebi¢ vychladly. Spotfebic nikdy
nezapinejte, kdyzZ je kryt zavieny. Kryt
spotiebiCe nikdy nepouzivejte k udrzovani
teploty pokrm( nebo jako odstavnou
plochu.

A\ Varovani — Nebezpedéi urazu elektrickym
proudem!
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Kontaktem s horkymi sougastmi spotiebice
muze dojit k roztaveni kabelové izolace
elektrickych spotiebicu. Zabrante kontaktu
privodnich kabeld elektrickych spotiebicl
s horkymi soucastmi spotrebice.

Pokud do spotiebi¢e pronikne vlhkost,
muze to zplsobit uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaké nebo
parni CistiCe.

Poskozeny spotiebi¢ mize zplsobit uraz
elektrickym proudem. Nikdy nezapinejte
vadny spottebié. Vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky nebo vypnéte pojistku

v pojistkové skiini. Zavolejte zakaznicky
servis.

Neodborné opravy jsou nebezpeéné.
Opravy smi provadét pouze nami vyskoleny
servisni technik. Pokud je spotfebi¢
poskozen, vytahnéte sitovou zastréku nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfini.
Zavolejte zakaznicky servis.



Ptfi¢iny posSkozeni

CS

Priciny poskozeni

Ochrana zivotniho prostredi

Pecici plocha je robustni a hladka, ale ¢asem se
opotiebuje, stejné jako kvalitni panev. To neovliviiuje jeji
pouzivani.

Pozor!

Poskrabani pecici plochy: Na pedici ploSe nikdy
nekrajejte nozem. Pro obraceni pokrmu pouzivejte
obracecky, které jsou soudasti dodavky.
Nebouchejte obracec¢kou do pecici plochy.

Félie a plasty: Hlinikové folie a plastové nadoby se
na horké pecici ploSe roztavi. Na pecici plose nikdy
nezahtivejte nadoby z hlinikové félie. Na pedici
plochu nikdy nepokladejte plastové pfedméty nebo
pfedméty s plastovymi madly.

Pozor!
Porucha

Kdyz se pfistroj nepouziva, ovladaci knoflik otocte vzdy
do polohy 0.

Zde ziskate tipy pro usporu energie a pokyny pro
likvidaci spotiebice.

Uspora energie

Zvolte hotak odpovidajici velikosti hrnce. Nadobu
umistéte doprostied.

Pro malé mnozstvi pouzivejte maly hrnec. Velky, jen
malo naplnény hrnec spotiebuje mnoho energie.

Hrnce vzdy ptiklopte poklickou vhodné velikosti. P¥i
vafeni bez poklicky se spotfebuje vyrazné vice
energie. Pouzivejte sklenénou pokli¢ku, abyste
vidéli do hrnce, aniz byste museli poklicku odklopit.

Varte s malym mnozstvim vody. USetfite tak energii.
U zeleniny zGstanou zachovany vitaminy a mineralni

latky.

V&as piepinejte na nizéi stupen vateni. Settite tim

energii.

Ekologicka likvidace

Obal zlikvidujte v souladu s pfedpisy na ochranu
Zivotniho prostredi.

Tento spotfebi¢ je oznaden v souladu s
evropskou smérnici 2012/19/EU o nakladani
s pouzitymi elektrickymi a elektronickymi

N zafizenimi (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Tato smérnice stanovi jednotny evropsky
(EU) ramec pro zpétny odbér a recyklovani
pouzitych zafizeni.
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cs Seznameni se spotfebi¢em

Seznameni se spotrebicem

Teppan Yaki

Pedici plocha
Vybér varné zony
Nastaveni teploty

Ovladaci knofliky

VAN

Pomoci pravého otoéného voli¢e zvolte teplotu od 120
do 240 °C, stupen udrzovani teploty ' nebo stupen
gisténi mr”.

Levym oto&nym voli¢em vyberte varnou zénu:

Indikace pomoci svételného krouzku

Kazdy ovladaci knoflik ma svételny krouzek s rlznymi
indikacemi.

Ukazatel Vyznam

O Nesviti Spotiebi¢ vypnuty

® Sviti oranzové Spotiebi¢ zapnuty

#: Blika oranzové Spotiebi¢ vypnuty

Ukazatel zbytkového tepla

#: Sttidavé blika oranzové Bezpecénostni vypnuti, vypa-
a bile dek proudu

obé varné zony v provozu

jen predni varna zéna v provozu

CH nJmm

jen zadni varna zéna v provozu
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@ Stridavé blika zluté Chyba spotrebice
a purpurové Kontaktujte zakaznicky
servis!

® Sviti nékolik sekund zelené Spotiebi¢ se inicializuje
a poté Zluté pouze po prvnim zapojeni
nebo vypadku proudu

PrisluSenstvi
Soucasti dodavky je nasledujici pfislusenstvi:

Obrace¢ka K obraceni pfipravovanych potravin

(2)



Pred prvnim pouzitim

Zde je popsano, co musite udélat, nez budete na
spotfebi¢i poprvé pripravovat pokrmy. Nejprve si
prectéte bezpecénostni pokyny.

Cisténi spotrebice
Pfed prvnim pouzitim spotfebi¢ dakladné vycistéte
vlaznym mycim roztokem.

Zahrejte grilovaci desku Teppan Yaki

Pro odstranéni pachu novoty zahtejte prazdnou Teppan
Yaki na nékolik minut na 200 °C.

Obsluha spotrebice

Zapnuti

1 Zamacknéte otoény voli¢ teploty a otoéte ho doleva
nebo doprava na pozadovanou teplotu 120 -
240 °C.
Svételny krouzek za ovladacim voli¢em blika, dokud
se spotfebi¢ zahfiva. Pfi dosazeni nastavené teploty
sviti svételny krouzek nepferuSované.

*®
—

2 Pokud nechcete péct na celé ploSe, mizete levym
otoénym voli¢em vybrat pouze predni nebo zadni
z6nu. Zmacknéte levy otoény voli¢ a vyberte
pozadovanou zonu m nebo M.

3 Po zahtati potfete pecici plochu rovhomérné
pomoci $pachtle nebo zaruvzdorného $tétce (napf.
silikonovy §tétec) trochou oleje nebo tuku.

4 Pokrmy poloZte — bez hrnce nebo panve - pfimo na
pecici plochu.

5 Pokrmy obracejte pomoci pfilozené $pachtle.

Ptfed prvnim pouzitim cs

Vypnuti
Otocte ovladaci knoflik do polohy 0.

A Varovani — Nebezpeci popaleni!

PFi zavieném krytu spotiebi¢e se hromadi horko. Kryt
spotfebice zavirejte, az kdyz je spotiebi¢ vychladly.
Spotiebi¢ nikdy nezapinejte, kdyz je kryt zavieny. Kryt
spotfebide nikdy nepouzivejte k udrzovani teploty
pokrm0l nebo jako odstavnou plochu.

Indikator zbytkového tepla

Svételny krouzek za oto¢nym voliéem teploty po vypnuti
blika, dokud je spotfebi¢ pfili§ horky na to, aby se ho
dalo bezpeé&né dotknout.

Stupen udrzovani teploty

Pti volbé stupné udrzovani teploty mizete udrzovat
pokrmy teplé i po ukoné&eni jejich pfipravy.

Otodte voli& teploty na stupen udrzovani teploty .
Pomoci levého oto¢ného volie mizete vybrat celou
plochu nebo jen pfedni nebo zadni zénu.

Bezpecnostni vypnuti

Pro vasi ochranu spotfebi¢ disponuje funkci
bezpecnostniho vypinani. Kazdy ohtfev se po 4 hodinach
vypne, pokud spotiebi¢ béhem této doby nikdo
neobsluhuje. Topné téleso zdstane vypnuté i po vypadku
elektrického proudu. Svételny krouzek za otoénym
volicem teploty blika stfidavé bile a oranzové.

Otocte voli¢ teploty na 0, poté mizete spotfebi¢ opét
uvést do provozu jako obvykle.
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cs Tabulka nastaveni a tipy

Tabulka nastaveni a tipy

Pokrm

Teplota

Doba pripravy pokrmu

Poznamky

Maso a dribez

Hovézi steak, stfredné propeceny (2,5 -

Opecdte pfi 230 -

Opecte 2 min z kazdé

napf. entrecéte, filetovy steak, rum-

3.cm) 240 °C strany psteak. Steak je stfedné prope-
Dale pedte pi Dale peéte 6 —11 min €Ny, kdyzz masa vyteka stava.
180 °C
Steak z veprové krkovice (2 cm) 210-220 °C 15 - 18 min
Teleci fizek, obalovany (1,5 cm) 190 - 200 °C 16 - 20 min Pouzijte dostateéné mnozstvi oleje,
aby se panada nevysusila
a nepfripalila.
Hovézi nebo vepirové nudli¢ky (800 - 230 - 240 °C 6 - 8 min Kousky masa dobfe rozprostiete,
900 g) nemély by se navzajem dotykat.
Drabezi nudli¢ky (800 - 900 g) 180 - 190 °C 10 - 12 min
Mleté maso (600 g) 230 - 240 °C 7 - 8 min

Jehnédi hibet, stfredné propeceny (1,5 -

2,5 cm)

Opecte pfi 200 °C

Dale pedte pfi

Opecte 2 min z kazdé
strany

160 °C Dale peéte 4 - 6 min

Krati steak (1,5 cm) 200 - 210 °C 8 - 15 min

Drlbezi jatra (1 cm) 200 - 210 °C 3 -5min

Ryby a morské plody

Rybi filé (1 cm) 210 - 220 °C 5 -7 min napf. okoun, treska obecna, panga-

(2 cm) 190 - 200 °C 7 — 10 min siu§, trgskavskthité, platys, 'd'as

(2.5 cm) 180 - 190 °C 15 — 17 min mofsky, mofsky jazyk, candat

Steak z lososa (2,5 cm) 180 - 190 °C 15 - 17 min

(3cm) 160 - 170 °C 18 - 20 min

Steak z tunaka (2,5 - 3 cm) 180 - 190 °C 17 - 20 min

Garnaty (4 30 g) 190 - 200 °C 4 - 5 min

Musle Sv. Jakuba (a 30 g) 190 - 200 °C 8 — 12 min

Zelenina

Lilek, na platky (600 g) 180 - 190 °C 6 — 8 min Lilek pfed pe¢enim osolte a nechte
ho cca 30 minut odleZet. Poté ho
osuste.

Zampiony, na platky (600 g) 230 - 240 °C 10 - 12 min

Mrkev, na nudli¢ky (600 g) 180 - 190 °C 8 - 10 min

Brambory, vafené na platky (600 g) 200 - 220 °C 7 — 10 min

Paprika, na prouzky (600 g) 200 - 210 °C 4 - 6 min

Cuketa, na platky (600 g) 180 - 190 °C 8 - 10 min

Cibule nebo porek, na kolecka (600 g) 170 - 190 °C 5 -7 min

Vaje¢né a sladké pokrmy

Volské oko, michana vejce (4 — 6 vajec) 180 - 190 °C 4 - 6 min z kazdé strany

Palaginky Crépes (2 - 6 kust) 180 - 190 °C 1 - 2 min z kazdé strany

Ovoce na platky (300 - 400 g) 180 - 190 °C 5 -7 min napf. ananas, jablka, mango. K
peceni pouzivejte prepusténé
maslo. Podle chuti osladte cukrem
nebo medem.

Banany v kokosovém kabatku (4 palky) 180 - 190 °C 6 - 9 min
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CS

Pokrm Teplota Doba pripravy pokrmu Poznamky

Prilohy a ostatni

Ryze, varena (500 g) 190 - 200 °C 5 - 7 min

Piniové ofisky (300 g) 160 °C 5 -7 min Casto obracejte

Ryzové nudle, vafrené (400 g) 200 - 220 °C 4 - 5 min

Tofu (300 g) 200 - 220 °C 3 -5 min Gasto obracejte

Bily chleba na kosti¢ky/krutony (100 g) 170 °C 10 - 12 min zpodatku ¢asto obracejte

Tipy k vareni a smazeni

Pokladejte pfipravované potraviny teprve po
zhasnuti indikatoru nahftivani. To plati rovnéz pfi
zvySeni teploty mezi dvéma ptipravami pokrmda.

Kousky masa, dribeziho a rybiho masa pfitisknéte
obraceckou tak, aby celou plochou lezely na pedici
plose. Obracejte teprve, kdyz je Ize snadno od
desky uvolnit, abyste neposkodili vlakna. Jinak maze
vytéci 8§tava, coz vede k vysuSeni pfipravovanych
potravin.

Kousky masa a dribeziho a rybiho masa by se
nemély pfi peéeni dotykat, aby nedoslo ke ztraté
vody.

Maso pred pfipravou a béhem pecéeni nepropichujte
nebo nekrajejte, aby nevytekla Stava.

Pfed pecenim maso, drlibez a rybu nesolte, aby
neztratilo vodu a rozpustné Ziviny.

Pfed pecenim obalte rybi filé v mouce. Nebude tolik
ulpivat.

Rybi filé obratte podle moZznosti pouze jednou.
Nejprve opecéte stranu s kdzi.

Pouzivejte pouze tuk a oleje vhodné pro pfipravu
pokrmu pf¥i vysokych teplotach, napft. rafinovany
rostlinny olej nebo rozpusténé maslo.

Pedici plocha je uprostied teplej$i nez na okrajich.
Zejména pokud ptipravujete pokrmy s rliznou dobou
pfipravy a rGznymi naroky na teplotu, mizete pokrmy
na plode optimalné rozmistit. Ridte se podle toho

i pfi volbé mnozstvi pfipravovaného jidla. Pravidlo:
Cim tendi pokrm, tim vy3si teplota a také kratsi doba
pFipravy.

Pokud pracujete jen s jednou varnou zénou: Vyberte
si vzdy nejvy$Si nastaveni teplotniho rozmezi
uvedeného v tabulce pro pfipravu nebo nastavte

o cca 10 °C vic, nez jste zvykli pfi pfipravé na dvou
varnych zénach. Pouzivejte cca polovinu uvedeného
mnozstvi.

Pouziti grilovaci desky Teppan Yaki s
nadobim

Teppan Yaki mlzete pouzit i na vafeni s varnymi
nadobami. Vhodny je zplsob pfipravy s minimalnim
pfivodem tepla. Pokrmy mlzZete nejprve rychle zahtat na
varné desce, pokud je to zapotiebi, a poté dale vafit na
Teppan Yaki.

Na rozpousténi, rozmrazovani a udrzovani teploty
postaci cca 140 °C, na vafeni ryZe a obilovin a na oh¥ati
malého mnozstvi pokrmu cca 160 - 200 °C.

Pouzijte Zaruvzdornou nadobu s poklickou. Nadobu
umistéte na rozehfatou plochu opatrné, abyste
neposkrabali nerezovy ram. Upozorfiujeme, Ze tento
zplUsob pfipravy pokrmu neni energeticky usporny,
jestlize je nadoba mensi nez zahtivana plocha.

Pokud nepotiebujete celou pedici plochu, mlzete
pomoci levého ovladaciho voli¢e vybrat jen pfedni nebo
zadni zénu. Pfesouvanim varnych nadob mizete najit
optimalni teplotu.
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cs Cisténi a udrzba

Cisténi a udrzba

A Varovani — Nebezpeci urazu elektrickym
proudem!

Pokud do spotiebice pronikne vlhkost, mize to zplsobit
Uraz elektrickym proudem. Nepouzivejte vysokotlaké
nebo parni &istice.

A Varovani — Nebezpeci popaleni!

Spotiebié se za provozu zahtiva. Pfed &isténim nechte
spotiebi¢ vychladnout.

Ptistupné soucasti jsou pfi provozu horké. Nikdy se
nedotykejte horkych souéasti. Udrzujte déti mimo dosah
spotiebice.

Pokud date na horkou pecici plochu vodu nebo kostky
ledu, stfika voda a vznika para. Nenaklanéjte se nad
spotiebi¢. Udrzujte bezpeénou vzdalenost.

Pozor!

Poskozeni povrchu

Nepouzivejte tyto Cistici prostfedky

- Ostré, abrazivni &istici prostredky
- Prostfedky na ¢isténi trouby

- Leptavé gistici prostiedky, prostiedky obsahujici
chlér nebo agresivni Cistici prostfedky

- Prostfedky s vysokym obsahem alkoholu

- Tvrdé, kovové draténky a houby na myti, kartace a
jiné Gistici prostfedky s drsnym povrchem

Pokud se takovy prostiedek dostane na pfistroj,
okamzité jej omyjte vodou.

Nové houbové utérky pfed pouzitim dikladné vymyjte!

Cisténi spotrebice
Cisténi vychladlého spotiebice

1 Na pecici plochu nalijte trochu vody (max. 250 ml)
a myciho prostiedku tak, aby byla mirné pokryta.

Otodte voli¢ teploty do polohy stupef &isténi mr”.
Nechte na 5 - 10 minut odmogit necistoty.

Vycistéte pedici plochu kartacem.

a A WON

Tekutinu odsajte mékkou houbi¢kou a odstrante.
Pedici plochu vytfete dosucha mékkym hadiikem.

Spotiebi¢ vycistéte po kazdém pouziti, kdyz vychladne.
Pfipedené zbytky se Spatné odstranuji.

Hrubé nedistoty odstrante $pachtli.

Pied dalSim pouzitim peclivé odstrarite zbytky &isticich
prostredka.
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Cisténi mezi dvéma pouzitimi

K gisténi teplého spotiebice jsou lepsi kostky ledu nez
voda, protoze vznikd méné teplych stfikancid a pary.

1 Vypnéte spotiebié.

2 Pomoci $pachtle pfejedte pfes horkou pedici
plochu 4 - 5 kostkami ledu.

Uvolnéné nedistoty odstrante Spachtli.

Opét zapnéte spotiebi¢. Pokrm poloZte na gril az
poté, kdyz spotiebi¢ dosahne nastavené teploty.

Cast spotiebi¢e/ Doporuéené ¢&isténi
povrch

Pedici plocha Mastné zbytky odstrante kartaéem

a mycim prostiedkem.

Silné necistoty odstrarite nasim Cisticim
prostifedkem “Wiener Kalk” (objednaci
¢islo 00311774). Z &isticiho prostredku
a vody vytvorte pastu a vyGistéte s ni
povrch.

Povrch gistéte vzdy po sméru textury.

Ridte se pokyny na obalu &isticiho pro-
stfedku.

Pedici plocha, pfi- Na usazené nedistoty naneste po vychlad-
pecené nedistoty  nuti spotfebice nas Cistici gel (objednaci
Gislo 00311859) a nechte ho plsobit
minimalné 2 hodiny, pfi silném znegisténi
pfes noc. Poté vSe dlkladné omyjte
a osuste. Ridte se pokyny na obalu &isti-
ciho prostredku.

Ram z uSlechtilé  Myci roztok — osuste mékkym hadrem.
oceli K gisténi pouzivejte pouze malé mnozstvi
vody, voda nesmi vniknout do spotfebice.

Pripe&ena mista nechte odmodit v malém
mnozZstvi vody s trochou myciho pro-
stfedku, nedrhnéte je.

Silné necistoty nebo zbarveni doZluta
zplUsobené zarem odstrante nasim disti-
cim prostfedkem na uslechtilou ocel
(objednaci ¢. 00311499).

Otocny voli¢ Myci roztok — hadr nesmi byt pfilis vihky.

Osuste mékkym hadfikem.




Co délat v pripadé poruchy?

Jestlize se vyskytne porucha, ¢asto se jedna jen
o mali6kost. NeZ zavolate servis, vénujte pozornost

pokyndm uvedenym v tabulce.

Co délat v pripadé poruchy?

A Varovani — Nebezpecdi urazu elektrickym
proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecéné. Opravy smi
provadét pouze nami vyskoleny servisni technik. Pokud
je spotiebi¢ poskozen, vytahnéte sitovou zastréku nebo
vypnéte pojistku v pojistkové sktini. Zavolejte zakaznicky

servis.

Porucha

Mozna pricina

Reseni

Spotiebi¢ nefunguje

Sitova zastréka neni zapojena
v zasuvce

Zapojte spotiebi¢ do elektrické sité

Vadna pojistka

Zkontrolujte v pojistkové skfini, je-li pojistka pro
spotrebi¢ v poradku

Vypadek elektrického proudu

Zkontrolujte, zda funguji ostatni kuchyriské spo-
trebice

Spotrebi¢ nefunguje, svételny krouzek
za oto¢nym voli¢em blika stfidavé oran-
Zové a bile

Vypadek elektrického proudu

Zkontrolujte, zda funguji ostatni kuchyriské spo-
trebice

Spotrebi¢ pfi zapnuti nehfeje.

Vsechny svételné krouzky za otocnymi
voli¢i po zapnuti sviti 10 sekund bile.
Poté sviti svételny krouzek aktivniho
otoéného volice oranzoveé.

Demo rezim je aktivovany

Deaktivujte demo rezim.—> "Pfedvadeéci
rezim" na strané 24

Spotrebi¢ pfi zapnuti nehfeje.

Svételny krouzek za oto¢nym volicem
blika stfidavé Zluté a purpurove.

Zavada elektroniky

Kontaktujte zakaznicky servis

Spotiebi¢ se béhem provozu vypina.

Svételny krouzek za oto¢nym volicem
blika stfidavé oranzové a bile.

Bezpecnostni vypnuti:
Delsi dobu nedoslo k ovladani
spotiebice.

Otodte voli¢ teploty na O a poté pfip. opét
zapnéte spotrebid.

Spotiebi¢ se béhem provozu vypina.

Svételny krouzek za oto¢nym volicem
blika stfidavé oranzové a bile.

Vypadek elektrického proudu

v domacnosti:

Po vypadku proudu zlstane spo-
trebi¢ z bezpeénostnich divodi

vypnuty.

Otodte voli¢ teploty na O a poté pfip. opét
zapnéte spotrebid.

CS
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cs Zakaznicky servis

Predvadéci rezim

Demo rezim je aktivovany, pokud 10 sekund po zapnuti
sviti v8echny svételné krouzky oto&nych voli¢l bile.
Spotiebi¢ nehfeje. Svételny krouzek oto¢ného volice
teploty sviti oranzové.

Demo rezim muzete deaktivovat takto:

1  Otocte voli¢ teploty na 0. Odpojte spotiebi¢ od
elektrické sité. Pockejte minimalné 30 sekund.

2 Znovu pfipojte spotiebi¢. Svételné krouzky
oto&nych voli¢l sviti nékolik sekund zelené a poté
zluté. Pockejte, dokud svételné krouzky nezhasnou.

3 Poté béhem 3 minut nasledujicim zpisobem
deaktivujte demo rezim:
Otocte voli¢ teploty doleva do polohy 240.

Otoéte voli¢ zcela doprava do polohy .

Otoéte voli¢ zcela doleva do polohy 0.
Pockejte, dokud se svételny krouzek nerozsviti
zluté.
6 Otodte voli¢ zcela doprava do polohy 5. Svételny
krouzek sviti zelené.
Pockejte 5 sekund. Svételny krouzek se rozsviti
zluté.
Demo rezim je deaktivovany. Pro ulozeni nastaveni
musite z menu odejit nasledujicim zpusobem:

7 Otocny voli¢ nastavte na 0. Poté otocte voli¢ doleva
do polohy 240. Otoéte voli¢ doprava do polohy ‘.
Otocte voli¢ zcela doleva do polohy 0. Pockejte,
dokud svételny krouzek nezhasne.
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Zakaznicky servis

Pokud potfebujete spotiebi¢ opravit, obratte se na nas
zakaznicky servis. Vzdy najdeme vhodné feseni, aby
nedochazelo ke zbyte¢nym vyjezdim servisniho
personalu.

Cislo E a éislo FD

Pti telefonatu uvedte uplné &iselné oznaceni vyrobku
(E-Nr.) a vyrobni ¢islo (FD-Nr.), abychom vam mohli
poskytnout kvalifikovanou pomoc. Typovy §titek s témito
¢isly najdete na spodni strané spotfebice.

@ | E-NI: FD: ZNr: |

Type:

Abyste je v pfipadé potfeby nemuseli dlouho hledat,
muzete si Udaje svého spotiebice a telefonni &islo
servisu poznamenat zde.

€. vyrobku
(E-Nr.)

Vyr. &.
(FD-Nr.)

Zakaznicky servis

Méjte na paméti, Ze navstéva servisniho personalu neni
v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani b&éhem zaruéni
doby.

Kontaktni udaje v§ech zemi najdete v pfilozeném
seznamu zakaznickych servis(.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CZ 251.095.546

Davétujte kompetentnosti vyrobce. Zajistite tak,

Ze oprava bude provedena vy§kolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily.
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pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

Nalezy doktadnie przeczytac niniejsza
instrukcje. Zapoznanie sig¢ z nig pozwoli na
bezpieczne i wlasciwe uzytkowanie urzadzenia.
Instrukcje obstugi i montazu nalezy zachowaé
do pozniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtaczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Niniejsze urzadzenie powinno by¢
zamontowane zgodnie z zataczonymi
instrukcjami montazu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtaczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkod wynikajacych z niewtasciwego
podtaczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku w gospodarstwie domowym i
podobnych otoczeniach. Urzadzenia nalezy
uzywac wytacznie do przygotowywania potraw i
napojow. Proces przygotowywania potraw i
napojow nalezy nadzorowac. Krotki proces
przygotowywania potraw i napojow nalezy
nadzorowac ciagle. Urzadzenia uzywac
wytacznie w zamknietych pomieszczeniach.

Urzadzenia nie montowac na todziach aniw
pojazdach.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 2000 metrow nad poziomem
morza.

Nie uzywa¢ nieodpowiednich systemow
zabezpieczajacych ani barierek dla dzieci.
Moga one prowadzi¢ do wypadkow.

Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy z
zewnetrznym zegarem sterujacym ani z
systemem zdalnego sterowania.
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Urzadzenie moga obstugiwac dzieci w wieku
powyze] 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnos$ciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajace
wystarczajacego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostaja pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaly pouczone, jak wiasciwie obstugiwac
urzadzenie i sa Swiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
maja one ukonczone 15 lat i sa nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac na zblizanie sie do urzadzenia ani
przewodu przytaczeniowego.



Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa pl

A Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

. A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
pozaru!

porazenia pradem!

Goracy olej lub ttuszcz moze szybko zapali¢
sie. Nigdy nie pozostawia¢ rozgrzanego
ttuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie
gasi¢ ognia woda. Wytaczy¢ pole grzejne.
Ostroznie sttumi¢ ogien uzywajac pokrywki,
koca gasniczego lub podobnego
przedmiotu.

Urzadzenie moze by¢ bardzo gorace,
tatwopalne materiaty moga sie zapalic.
Nigdy nie przechowywa¢ pod urzadzeniem
ani w bezposrednim sasiedztwie oraz nie
uzywac¢ w poblizu urzadzenia tatwopalnych
przedmiotow i substancji (np. sprayow,
srodkéw czyszczacych). Nigdy nie ktasc
tatwopalnych przedmiotéw i substanciji na
urzadzenie ani nie wktadaé ich do
urzadzenia.

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
poparzenia!

Dostepne elementy nagrzewaja sie
podczas eksploatacji. Nie dotyka¢
goracych elementow. Nie zezwalac¢
dzieciom na zblizanie sie.

Urzadzenie pozostaje gorace przez dtugi
czas, nawet po wytaczeniu. Nie dotykac
urzadzenia, gdy swieci sie wskaznik ciepta
resztkowego.

Jesli urzadzenie jest przykryte pokrywa,
moze dojs¢ do przegrzania urzadzenia.
Pokrywe naktada¢ dopiero, gdy urzadzenie
ostygnie. Nigdy nie wtaczaé¢ urzadzenia
przykrytego pokrywa. Pokrywy urzadzenia
nie uzywac¢ do utrzymywania ciepta potraw
ani do odstawiania naczyn.

Izolacja przewodu urzadzenia
elektrycznego moze sig stopi¢ na goracych
czesciach urzadzenia. W zadnym wypadku
nie moze dojs¢ do kontaktu przewodu
przytaczeniowego z goracymi czesciami
urzadzenia.

Whnikajaca wilgo¢ moze spowodowaé
porazenie pradem. Nie uzywaé myjek
wysokoci$nieniowych ani parowych.

Uszkodzone urzadzenie moze prowadzi¢ do
porazenia pradem. Nigdy nie wtaczac
uszkodzonego urzadzenia. Wyciagnac
wtyczke z gniazda lub wytaczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwaé
serwis.

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowia powazne zagrozenie.Naprawy
moga by¢ wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowanych technikow serwisu.Jesli
urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagnac¢ wtyczke z gniazda lub wytaczyc¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwac serwis.

27



pl Przyczyny uszkodzen

Przyczyny uszkodzen

Ochrona srodowiska

Powierzchnia smazenia jest odporna i gtadka, jednak z
czasem widoczne sg na niej slady uzytkowania,
podobnie jak na dobrej patelni. Slady te nie maja
negatywnego wptywu na walory uzytkowe.

Uwaga!

— Zarysowania lub naciecia na powierzchni
smazenia: Nigdy nie kroi¢ nozem na powierzchni
smazenia. Do obracania potraw uzywaé dotgczonej
topatki. Nie uderza¢ topatka w powierzchnig
smazenia.

— Folie i tworzywa sztuczne: Folia aluminiowa i
plastikowe naczynia topia sig¢ na goracej
powierzchni smazenia. Nie podgrzewac na
powierzchni smazenia pojemnikow z folii
aluminiowej. Nigdy nie umieszcza¢ na powierzchni
smazenia przedmiotow wykonanych z tworzywa
sztucznego lub z plastikowa rekojescia.

Uwaga!
Zaktécenie dziatania

Pokretta przekrgcac¢ zawsze na pozycje zerowa, jesli
urzadzenie nie jest uzywane.
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Tutaj podane sg wskazowki, dotyczace oszczedzania
energii i utylizacji urzadzenia.

Oszczednos$é energii

Wybra¢ palnik dostosowany do wielkosci garnka.
Naczynia nalezy ustawia¢ na $rodku rusztu.

Do matych ilosci potraw nalezy uzywaé matego
garnka. Duzy garnek wypetniony niewielka
zawartoscia zuzywa duzo energii.

Zawsze uzywac¢ pokrywek pasujacych do garnkow.
Gotowanie bez pokrywki znaczaco zwieksza zuzycie
energii. Uzywac¢ pokrywki szklanej, aby moc
zaglada¢ do garnka bez koniecznosci zdejmowania
pokrywki.

Nalezy gotowac¢ w niewielkiej ilosci wody. Zapewnia
to oszczedno$é energii. Warzywa zachowuja
witaminy i zwiazki mineralne.

W odpowiednim momencie nalezy przetaczy¢ z
powrotem na nizszy stopien mocy grzania. W ten
sposdb mozna zaoszczedzi¢ energie elektryczna.

Utylizacja zgodna z przepisami o
ochronnie srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o
ochronie $rodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
ﬁ Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz
polska Ustawg z dnia 29 lipca 2005r. ,O
N zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
1495) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
moze byé umieszczany tacznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowiazany do
oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostka,
tworza odpowiedni system umozliwiajacy
oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajacych z obecnoséci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.



Informacje na temat urzadzenia

Teppan Yaki

Informacje na temat urzadzenia pl

Powierzchnia smazenia
Wybor strefy grzewczej
Ustawianie temperatury

Pokretto

VAN

Za pomoca prawego pokretta obstugi wybraé
temperature w przedziale 120-240°C, podtrzymywanie
ciepta 55 lub czyszczenie m”.

Za pomoca lewego pokretta obstugi wybrac strefy
grzewcze:

Komunikaty na pierscieniu swietinym

Kazde pokretto obstugi posiada pierscien swietlny, ktory
oferuje rozne warianty wskazan.

Wskazanie Znaczenie

Wiyt. Urzadzenie WYL.
Swiatto ciagte w kolorze Urzadzenie WL.
pomaranczowym

Miganie na pomaranczowo

Urzadzenie WYL.
Wskaznik zalegania ciepta

Naprzemienne miganie na
pomaranczowo i na biato

Whytacznik bezpieczenstwa,
awaria zasilania

Naprzemienne miganie na
zotto i na karmazynowo

Btad urzadzenia
Wezwac serwis!

Przez kilka sekund $wiatto
ciagte w kolorze zielonym,
a nastepnie zo6ftym

Inicjalizacja urzadzenia,
tylko po pierwszym podta-
czeniu lub przerwie w zasi-
laniu

dziataja obie strefy grzewcze

topatki (2)

dziata tylko przednia strefa grzewcza

Ol

dziata tylko tylna strefa grzewcza

Akcesoria

W komplecie znajduja sie nastepujace akcesoria:

do odwracania potraw
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pl Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem

Niniejszy rozdziat zawiera informacje dotyczace
czynnosci, ktore nalezy wykonaé¢ przed pierwszym
uzyciem urzadzenia do przyrzadzania potraw. Przede
wszystkim nalezy przeczyta¢ wskazowki dotyczace
bezpieczenstwa.

Czyszczenie urzadzenia

Przed pierwszym uzyciem doktadnie wyczyscic
urzadzenie letnig woda z detergentem.

Rozgrzewanie Teppan Yaki

Aby usunac¢ zapach nowosci, nalezy rozgrzac¢ puste
urzadzenie Teppan Yaki, ustawiajac na kilka minut temp.
200°C.

Obstuga urzadzenia

Wtaczanie

1 Nacisna¢ pokretto obstugi Temperatura i obréci¢ w
lewo lub w prawo na zadana temperature w
przedziale 120-240°C.

Podswietlany pierscien za pokrettem obstugi
Temperatura miga, dopodki urzadzenie nagrzewa sie.
Po osiagnieciu ustawionej temperatury
podswietlany pierscien swieci w sposdb ciagty.

*®
—

2 Jesli do smazenia nie bedzie uzywana cata strefa
grzewcza, za pomoca lewego pokretta obstugi
mozna wybra¢ tylko przednia lub tylna strefe.
Nacisna¢ lewe pokretto obstugi i wybraé zadang
strefe grzewcza m lub ™.

3 Po zakonczeniu fazy nagrzewania réwnomiernie
rozprowadzi¢ na powierzchni smazenia niewielka
ilo$¢ oleju lub innego ttuszczu uzywajac topatki lub
odpornego na wysoka temperature pedzelka (np.
pedzelka silikonowego).

4 Uktadac¢ potrawy bezposrednio - bez garnka lub
patelni — na powierzchni smazenia.

5 Do obracania potraw uzywaé dotaczonej topatki.
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Wytaczanie
Przekrecié pokretto na pozycje 0.

A Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo poparzenia!

Jesli urzadzenie jest przykryte pokrywa, moze dojsé do
przegrzania urzadzenia. Pokrywe naktadaé dopiero, gdy
urzadzenie ostygnie. Nigdy nie wtaczaé¢ urzadzenia
przykrytego pokrywa. Pokrywy urzadzenia nie uzywac¢ do
utrzymywania ciepta potraw ani do odstawiania naczyn.

Wskaznik ciepta resztkowego

Podswietlany pierscien za pokrettem obstugi
Temperatura miga po wytaczeniu, dopdki urzadzenie jest
zbyt gorace, aby bezpiecznie go dotknac.

Poziom utrzymywania w cieple

Stopien podtrzymywania ciepta umozliwia utrzymanie
temperatury potraw po ich przyrzadzeniu.

Obrocic¢ pokretto obstugi Temperatura na stopien
podtrzymywania ciepta ' . Za pomoca lewego pokretta
obstugi mozna wybrac¢ cata powierzchnig lub tylko strefe
przednia lub tylna.

Wytaczanie bezpieczenstwa

Ze wzgledow bezpieczenstwa urzadzenie jest
wyposazone w wytacznik bezpieczenstwa. Kazdy proces
grzania zostanie wytaczony po uptywie 4 godzin, jezeli
nie zostanie podjeta w tym czasie zadna czynnos¢
obstugi. Grzatka pozostaje wytaczona rowniez po awarii
zasilania. Podswietlany pierscien za pokrettem obstugi
Temperatura miga na przemian na biato i
pomarahnczowo.

Obroéci¢ pokretto obstugi Temperatura w potozenie 0, a
nastepnie ponownie uruchomié¢ urzadzenie w zwykty
sposob.



Tabela ustawien i porady

Tabela ustawien i porady pl

Produkt Temperatura Czas gotowania/pie- Uwagi
czenia
Mieso i drob
Stek wotowy, srednio wysmazony (2,5- Podsmazy¢ wtemp. Podsmazaé przez 2 min np. antrykot, stek z poledwicy,
3cm) 230-240°C z kazdej strony rumsztyk. Stek jest srednio wysma-

Kontynuowa¢ sma-
Zenie w temp.

Kontynuowaé¢ smazenie
przez 6-11 min

zony, gdy wyptywa z niego sos.

180°C

Stek z karkowki (2 cm) 210-220°C 15-18 min

Sznycel cielecy, panierowany (1,5 cm)  190-200°C 16-20 min Uzy¢ wystarczajacej ilosci oleju,
aby panierka nie wyschta i nie przy-
palita sie.

Mieso w potrawce, wotowina lub wie- 230-240°C 6-8 min Kawatki miesa uktada¢ w taki spo-

przowina (800-900 g) sob, aby nie stykaty sie ze soba,

Migso w potrawce, drob (800-900 g) 180-190°C 10-12 min

Mieso mielone (600 g) 230-240°C 7-8 min

Schab jagniecy, $rednio wysmazony Podsmaza¢ wtemp. Podsmaza¢ przez 2 min

(1,5-2,5 cm) 200°C z kazdej strony

Kontynuowa¢ sma-
zenie w temp.

Kontynuowa¢ smazenie
przez 4-6 min

160°C

Sznycel z indyka (1,5 cm) 200-210°C 8-15 min

Watrobka drobiowa (1 cm) 200-210°C 3-5 min

Ryby i owoce morza

Filet rybny (1 cm) 210-220°C 5-7 min np. okon, dorsz, panga, plamiak,

(2 cm) 190-200°C 7-10 min gtadzica, zabnica, sola, sandacz

(2,5 cm) 180-190°C 15-17 min

Stek z tososia (2,5 cm) 180-190°C 15-17 min

(3cm) 160-170°C 18-20 min

Stek z tunczyka (2,5-3 cm) 180-190°C 17-20 min

Krewetki (po 30 g) 190-200°C 4-5 min

Przegrzebki (po 30 g) 190-200°C 8-12 min

Warzywa

Baktazany, w plasterkach (600 g) 180-190°C 6-8 min Baktazany posoli¢ przed smaze-
niem i odstawié na ok. 30 minut.
Nastepnie osuszyé.

Pieczarki w plasterkach (600 g) 230-240°C 10-12 min

Marchewki, w stupkach (600 g) 180-190°C 8-10 min

Ziemniaki, gotowane, w plasterkach 200-220°C 7-10 min

(600 g)

Papryka, w paskach (600 g) 200-210°C 4-6 min

Cukinia, w plastrach (600 g) 180-190°C 8-10 min

Cebula lub por, w krazkach (600 g) 170-190°C 5-7 min

Potrawy z jaj i desery

Jajko sadzone, jajecznica (4-6 jaj) 180-190°C 4-6 min z kazdej strony

Nalesniki (2-6 sztuk) 180-190°C 1-2 min z kazdej strony

31



pl Tabela ustawien i porady
Produkt Temperatura Czas gotowania/pie- Uwagi
czenia

Owoce w plasterkach (300-400 g) 180-190°C 5-7 min np. ananas, jabtko, mango. Do
smazenia uzy¢é masta klarowa-
nego. Postodzi¢ cukrem lub mio-
dem, wedtug uznania.

Banany w ciescie kokosowym 180-190°C 6-9 min

(4 potdwki)

Dodatki i przekaski

Ryz, gotowany (500 g) 190-200°C 5-7 min

Orzeszki piniowe (300 g) 160°C 5-7 min Czesto obracac.

Makaron ryzowy, gotowany (400 g) 200-220°C 4-5 min

Tofu (300 g) 200-220°C 3-5 min Czesto obracac.

Grzanki (100 g) 170°C 10-12 min Na poczatku czesto obracac.

Wskazowki dotyczace gotowania i
smazenia
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Produkty do przyrzadzenia naktada¢ dopiero wtedy,
gdy zgasnie wskaznik nagrzewania. Dotyczy to takze
sytuacji przy podwyzszeniu temperatury pomiedzy
przyrzadzaniem dwoéch potraw.

Kawatki miesa, drobiu i ryb roztozy¢ na ptasko
topatka na powierzchni do smazenia. Kawatki
odwracac dopiero wtedy, gdy tatwo sie odklejaja od
ptyty, aby nie narusza¢ struktury wtokien. W
przeciwnym wypadku wyptywa z nich wilgo¢, co
spowoduje wysuszenie kawatkow.

Kawatki miesa, drobiu i ryb podczas smazenia nie
powinny sie stykaé, aby nie naciagaty wilgoci.

Migsa nie naktuwaé ani nie nacina¢ przed
smazeniem lub podczas niego, aby zapobiec
wyptywaniu wilgoci.

Migsa, drobiu i ryb nie soli¢ przed smazeniem, aby
nie wyciagaé z nich wody i rozpuszczalnych
sktadnikow odzywczych.

Filet rybny moze zosta¢ przed smazeniem
obtoczony w mace (panierowany). W ten sposoéb nie
przywiera on tak mocno.

W miare mozliwosci filet rybny obroéci¢ tylko raz.
Smazy¢ najpierw po stronie skorki.

Nalezy uzywa¢ olejéw lub ttuszczy, w ktorych mozna
smazy¢ w wysokich temperaturach, np.
rafinowanego oleju roslinnego lub masta
klarowanego.

Powierzchnia smazenia ma wyzsza temperature na
$rodku niz na obrzezach. Szczegdlnie w przypadku
jednoczesnego przyrzadzania potraw o réznych
czasach oraz temperaturach gotowania mozliwe jest
optymalne rozmieszczenie produktéw na ptycie.
Nalezy o tym pamieta¢ rowniez przy wyborze ilosci
przyrzadzanych potraw. Obowigzuje zasada: Im
ciensze potrawy, tym wyzsza temperatura i krétszy
czas gotowania.

W przypadku pracy z tylko jedna strefa grzewcza:
Wybiera¢ kazdorazowo najwyzsze ustawienie z
podanego w tabeli gotowania zakresu temperatur
lub zwiekszy¢ temperature o ok. 10°C w stosunku
do przygotowywania potraw na obu strefach
grzewczych. Stosowaé mniej wiecej potowe
podanej ilosci.

Uzytkowanie Teppan Yaki z
naczyniami do gotowania

Teppan Yaki mozna réwniez uzywaé do przyrzadzania
potraw przy uzyciu naczyn do gotowania. Odpowiednie
sg metody gotowania, ktére wymagaja dostarczania
niewielkiej ilosci ciepta. W razie potrzeby mozna
najpierw szybko podgrza¢ potrawe na ptycie grzewczej,
a nastepnie kontynuowac¢ gotowanie na Teppan Yaki.

Do roztapiania, rozmrazania i podtrzymywania ciepta
wystarcza temperatura ok. 140°C, do pecznienia ryzu i
zbo6z oraz oraz do podgrzewania matych ilosci ok. 160-
200°C.

Stosowaé naczynia odporne na wysoka temperature z
pokrywka. Naczynia nalezy ostroznie umiesci¢ na
powierzchni grzewczej, aby przypadkowo nie porysowac
ramy ze stali nierdzewnej. Nalezy pamietac, ze tej
metody gotowania nie mozna uwazaé za
energooszczedna, jezeli naczynia sa mniejsze niz
ogrzewana powierzchnia.

Jesli nie jest potrzebna cata powierzchnia smazenia,
mozna korzystac¢ tylko z przedniej lub tylko z tylnej
strefy. Poprzez przesuwanie naczynia do gotowania
mozna znalez¢ temperature optymalng dla danego
zastosowania.



Czyszczenie i przeglad

A Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Whnikajaca wilgo¢ moze spowodowac porazenie pradem.
Nie uzywa¢ myjek wysokocisnieniowych ani parowych.

A Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas uzytkowania urzadzenie bardzo sie nagrzewa.
Przed przystapieniem do czyszczenia odczekaé, az
urzadzenie ostygnie.

Dostepne elementy nagrzewaja sie podczas eksploatacji.
Nie dotykaé goracych elementow. Nie zezwala¢ dzieciom
na zblizanie sie.
Podczas uzupetniania wody lub naktadania kostek lody na
goraca powierzchnie smazenia rozpryskuja sie onie i
tworza pare wodna. Nie nachyla¢ sie nad urzadzeniem i
zachowaé bezpieczny odstep!
Czesto mozna samodzielnie usung¢ mniej powazne
zaktocenia pracy urzadzenia. Przed skontaktowaniem
sig¢ z serwisem nalezy zwrdéci¢ uwage na nastepujace
wskazoéwki.

Czyszczenie urzadzenia

Czyszczenie ostudzonego urzadzenia

1 Powierzchnie smazenia pola¢ niewielkg iloscig
wody (maks. 250 ml) i ptynu do mycia naczyn tak,
aby byta lekko przykryta.

2 Obroci¢ pokretto obstugi Temperatura na pozycje
Stopien czyszczenia m”.

Namoczy¢ zabrudzenia (56-10 minut).
Wyczyscié powierzchnie smazenia za pomoca
szczoteczki do zmywania.

5 Zebrac¢ i usunac¢ ptyn miekka gabka. Powierzchnieg
smazenia wytrze¢ do sucha migkka sciereczka.

Czysci¢ urzadzenie po kazdym uzyciu, gdy
wystarczajaco ostygnie. Przypalone pozostatosci potraw
sa trudne do usuniecia.

Wieksze pozostatosci usuwacé za pomoca topatek.

Przed kolejnym uzyciem urzadzenia starannie usuna¢
pozostatosci srodkow czyszczacych.

Czyszczenie i przeglad pl

Czyszczenie miedzy dwoma cyklami smazenia

Do czyszczenia rozgrzanego urzadzenia bardziej
przydatne sa kostki lodu niz woda, gdyz nie rozpryskuja
sie i nie powoduja powstawania duzej ilosci pary
wodnej.

1  Wytaczyé urzadzenie.

2 4-5 kostek lodu przesuwaé¢ za pomoca topatek po
goracej powierzchni smazenia.

3 Odmoczone zabrudzenia usuwaé za pomoca
topatek.

4 Ponownie wtaczyé urzadzenie. Poczeka¢ z
uktadaniem produktéw, az urzadzenie ponownie
osiagnie ustawiong temperature.

Czes¢ urzadze-
nia/Powierzchnia

Zalecane czyszczenie

Powierzchnia
smazenia

Osady z ttuszczu czy$ci¢ szczoteczka do
zmywania i ptynem do mycia naczyn.

Silne zabrudzenia usuwac¢ naszym prosz-
kiem czyszczacym “Wiener Kalk” (nr

kat. 00311774). Wymieszac¢ proszek
czyszczacy i wode, tworzac paste, nastep-
nie wyczysci¢ powierzchnie.

Czyszczenie wykonywaé zawsze w kie-
runku szczotkowania powierzchni.

Przestrzega¢ informacji podanych na
opakowaniu érodka czyszczacego.

Powierzchnia Na uporczywe zabrudzenia w przypadku

smazenia, przypa- zimnego urzadzenia nanie$¢ zel czysz-

lone zabrudzenia czacy (nr kat. 00311859) i pozostawi¢ na
co najmniej 2 godziny, w przypadku sil-
nego zabrudzenia na catg noc. Nastepnie
doktadnie sptukac i osuszy¢. Przestrze-
gac informacji podanych na opakowaniu
srodka czyszczacego.

Ramka ze stali nie- Woda z detergentem - wytrze¢ do sucha

rdzewnej miekka sciereczka. Uzywaé do czyszcze-
nia niewielkiej ilosci wody, woda nie moze
przenikna¢ do $rodka urzadzenia.

Przypalone miejsca namoczy¢ niewielka
iloscig wody z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn, nie szorowag.

Silne zabrudzenia lub zotte przebarwienia
spowodowane wysoka temperaturg usu-
waé naszym $rodkiem do czyszczenia
stali nierdzewnej (nr artykutu 00311499).

Pokretta obstugi  Woda z detergentem - $ciereczka nie
moze byé zbyt wilgotna. Wytrze¢ do

sucha miekka $ciereczka.

33



pl Usterka, co robié?

Usterka, co robic¢?

Przyczynami wystapienia usterek sa czesto drobiazgi.
Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy zapoznac¢
sie ze wskazowkami w tabeli.

A Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowia
powazne zagrozenie.Naprawy moga byé wykonywane
wytacznie przez wykwalifikowanych technikéw
serwisu.Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagna¢ wtyczke z gniazda lub wytaczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

Usterka Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie nie dziata
gniazda

Wityczka nie jest wtoZzona do

Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania

Uszkodzony bezpiecznik

Sprawdzié w skrzynce bezpiecznikowej, czy
bezpiecznik urzadzenia jest sprawny

Przerwa w doptywie pradu

Sprawdzié, czy dziatajg inne urzadzenia
kuchenne

Urzadzenie nie dziata, pod$wietlany pier- Przerwa w doptywie pradu

$cien za pokrettem obstugi miga naprze-
miennie na pomarafnczowo i na biato

Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzadzenia
kuchenne

Urzadzenie nie nagrzewa sie po wiacze- Aktywowany jest tryb demo

niu.

Wszystkie pods$wietlane pierscienie za
pokrettami obstugi $wieca sie po wiacze-
niu przez 10 sekund na biato. Nastepnie
podswietlany pierscien aktywnego
pokretta obstugi $wieci sie na pomaran-
czowo.

Dezaktywowac tryb demo.— "Tryb demo"
na stronie 35

Urzadzenie nie nagrzewa sie po wiacze- Btad elektroniki
niu.

Podswietlany pierscien za pokrettem
obstugi miga na przemian na zé6tto i na
karmazynowo.

Skontaktowacé sie z serwisem

Urzadzenie wytacza sie podczas uzytko- Wytacznik bezpieczenstwa:
Przez dtuzszy czas nie byta wyko- nastepnie ew. wtaczyé ponownie.
nywana zadna czynnose.

wania.

Podswietlany pierscien za pokrettem
obstugi miga na przemian na pomaran-
czowo i na biato.

Obrocic¢ pokretto obstugi Temperatura na O,

Urzadzenie wytacza sie podczas uzytko- Awaria zasilania w gospodar-

wania. stwie domowym:

Podswietlany pierscien za pokrettem
obstugi miga na przemian na pomaran-
czowo i na biato.

Obrocic¢ pokretto obstugi Temperatura na O,
nastepnie ew. wtaczyé ponownie.

W przypadku awarii zasilana urza:
dzenie jest wytaczone ze wzgle-
dow bezpieczenstwa.
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Tryb demo

Tryb demo jest aktywowany, jezeli po wtaczeniu
wszystkie pierscienie $wietlne pokretet obstugi $wieca
sie na biato przez 10 sekund. Urzadzenie nie grzeje.
Podswietlany pierscien pokretta obstugi Temperatura
dwieci sig na pomaranczowo.

Tryb demo mozna dezaktywowaé w nastepujacy sposob:

1 Obréci¢ pokretto obstugi Temperatura na 0.
Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.
Odczekaé¢ co najmniej 30 sekund.

2 Ponownie podtaczy¢ urzadzenie. Podswietlane
pierécienie pokretet obstugi $wieca sie przez kilka
sekund na zielono, a nastepnie na zétto. Odczekaé,
az podswietlane pierscienie zgasna.

3 Nastepnie w ciggu 3 minut dezaktywowac tryb demo
w nastepujacy sposob:
Obréci¢ pokretto obstugi Temperatura w lewo na
pozycje 240.

4 Obroci¢ pokretto obstugi w prawo na pozycje 5.

Obrécié pokretto obstugi w lewo na pozycje O.
Odczeka¢, az podswietlany pierscien zaswieci sie
na zotto.

6 Obrocié pokretto obstugi w prawo na pozycje .
Podswietlany pierscien swieci sie na zielono.
Odczeka¢ 5 sekund. Podswietlany pierscien
zmienia kolor na zotty.

Tryb demo zostat dezaktywowany. W celu zapisania
ustawienia koniecznie wyj$é z menu w nastepujacy
sposob:

7 Obrocic¢ pokretto obstugi na 0. Nastepnie obrécié
pokretto obstugi w lewo na pozycje 240. Obrécié
pokretto obstugi w prawo na pozycje %'. Obrécié
pokretto obstugi w lewo na pozycje 0. Odczekag, az
podswietlany pierscien zgasnie.

Serwis pl

Serwis

Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac
sie z naszym serwisem. Pracownicy serwisu znajda
odpowiednie rozwiazanie, co pozwoli rowniez uniknaé
zbednych przyjazdéw personelu technicznego.

Symbol produktu (nr E) i numer
fabryczny (nr FD)

Pracownikowi serwisu nalezy poda¢ numer produktu (nr
E) oraz date produkcji (nr FD) urzadzenia, aby mogt on

udzieli¢ kompetentnej pomocy. Tabliczka znamionowa z
tymi numerami znajduje sie na spodzie urzadzenia.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

Mozna tu wpisa¢ dane urzadzenia i numer telefonu
serwisu, aby w razie konieczno$ci moéc szybko je
odnalezé.

Nr E Nr FD

Serwis ©

Nalezy pamieta¢, ze wezwanie pracownika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzadzenia jest
odptatne réowniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajduja sie w
zataczonym spisie autoryzowanych serwisow.
Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

PL 801191535

Prosimy zaufa¢ kompetencjom producenta. W ten
sposo6b mozna zapewnié¢, ze naprawy przeprowadzane

beda przez wykwalifikowanych technikow serwisu,
wyposazonych w oryginalne cze$ci zamienne.
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Amaca uygun kullanim

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi giivenli ve dogru bir bicimde
kullanmaniz mimkiin olacaktir. Daha sonra
kullanilmak lizere veya baska birisinin kullanimi
igin kullanim ve montaj kilavuzunu muhafaza
ediniz.

Ambalaji agildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapilmamalidir.

Bu cihaz, verilen montaj kilavuzundaki
talimatlara uygun sekilde monte edilmelidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarin baglantisini yapabilir. Yanhs baglanti
nedeniyle hasar ortaya gikmasi durumunda
cihaz garanti kapsami diginda kalr.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullanilmak igin tasarlanmigtir. Cihazi sadece
yiyecek ve icecek hazirlamak igin kullaniniz.
Pisirme islemi izlenmelidir. Kisa siireli bir
pisirme islemi siirekli olarak izlenmelidir. Cihaz
yalnizca kapal alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz botlara veya araglara takmayiniz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yikseklikte kullaniimak lzere
tasarlanmigtir.

Uygun olmayan koruma cihazlari veya gocuk
glivenlik bariyeri kullanmayiniz. Bunlar kazalara
sebep olabilir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak lizere tasarlanmamistir.

Bu cihaz 8 yasindan kiigiik gcocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
kisiler ve eksik tecriibe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kiginin denetimi

AEEE Yonetmeligine Uygundur.



altinda olmalari veya kendilerine cihazin glivenli
kullanimi ve ortaya cikabilecek tehlikeler
hakkinda bilgi verilmis olmasi durumunda
kullanilabilir.

A Onemli giivenlik uyarilari

A\ Uyari - Yangin tehlikesi!

Sicak sivi yaglar ve kati yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
go6zetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile séndiirmeye ¢aligmayiniz. Ocagi
kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir kapak,
yangin battaniyesi veya benzeri bir malzeme
ile élduriiniz.

Cihaz ¢ok 1sinacaktir, yanici malzemeler
kolayca alev alabilir. Alev alabilecek
nesneleri kesinlikle ( 6rnegin sprey kutulari,
temizlik malzemeleri) cihazin altinda veya
cok yakinlarinda saklamayiniz ve
kullanmayiniz. Cihazin igine veya lzerine
kesinlikle yanici cisimler koymayiniz.

A\ Uyan - Yanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Gocuklar uzak tutunuz.

Cihaz kapatildiktan sonra da uzun siire
sicak kalir. Kalan 1s1 gbstergesi yanip
sondugi slirece cihaza dokunmayiniz.

Cihaz kapagi kapaliyken igeride isi olusur.
Cihaz kapagini ancak cihaz soguduktan
sonra kapatiniz. Cihazi kesinlikle kapag:
kapaliyken agmayiniz. Cihaz kapagi sicak
tutmak veya sicakligi engellemek igin
kullanilmamalidir.

Onemli giivenlik uyarilari  tr

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi gocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 asindan biiyiik gocuklar denetim
altinda yapabillir.

8 yasindan kiiglik gocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

A\ Uyan - Elektrik carpma tehlikesi!

Sicak pargalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz baglanti
kablolarini sicak parcalarla kesinlikle temas
ettirmeyiniz.

ieri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. Yiiksek basingli veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

Anzal bir cihaz elektrik garpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini gekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay! kapatiniz. Misteri
hizmetlerini arayiniz.

Usulline aykiri onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar, sadece tarafimizdan egitilmis bir
musteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmahdir. Cihaz arizaliysa elektrik figini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.
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tr Hasar sebepleri

Hasar sebepleri

Cevrenin korunmasi

Kizartma yiizeyi dayanikli ve parlaktir, ancak zaman
icinde tipki iyi bir tavada da oldugu gibi, kullanimdan
kaynaklanan izler olusacaktir. Bunlar kullanimi
etkilemeyecektir.

Dikkat!

— Kizartma yiizeyinde cizik veya kazinti: Kizartma
ylizeyinin lizerinde kesinlikle bicakla bir sey
kesmeyiniz. Yemekleri cevirmek icin cihazla birlikte
verilen spatulay! kullaniniz. Spatula ile kizartma
ylizeyine vurmayiniz.

— Folyolar ve plastikler: Aliiminyum folyo ve plastik
kaplar sicak kizartma ylizeyinde erirler. Aliminyum
folyodan yapilan kaplari asla kizartma ylizeyinde
iIsitmayiniz. Plastikli veya plastikten nesneleri asla
kizartma ylizeyinin lizerine koymayiniz.

Dikkat!
Fonksiyon bozuklugu

Cihaz kullanilmadigi zamanlar kumanda diigmesini
daima sifir konumuna gevirin.
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Burada enerji tasarrufu ve cihaz imhasina iligkin ipuglari
bulacaksiniz.

Enerji tasarruf edin

Tencere boyutuna uygun briildr seginiz. Pigirme
kabini ortalayarak yerlestiriniz.

Az miktardaki yemekler igin kiiglik tencere
kullaniniz. Biyiik ve az doldurulmus tencereler
daha fazla enerjiye ihtiyag duyar.

Tencereleri daima uygun bir kapak ile kapatiniz.
Kapaksiz pisirme islemi ¢ok fazla enerji harcar.
Kapagi kaldirmak zorunda kalmadan tencerenin
icini gorebilmek i¢gin cam kapak kullaniniz.

Yemekleri az su ile pisiriniz. Bu sayede enerji
tasarrufu saglanir. Bu sekilde, sebzelerdeki vitamin
ve mineralleri koruyabilirsiniz.

Dogru zamanda bir alt pisirme kademesine geginiz.
Boylelikle enerjiden tasarruf etmis olursunuz.

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikariimasi

Ambalaj malzemesini gevre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu uriin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanligi
tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve
Elektronik Esyalarin Kontroli

EEE Yonetmeligi''nde belirtilen zararl ve yasakl
maddeleri igermez.

AEEE ydnetmeligine uygundur.

Bu irilin, geri dontisimli ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yliksek kaliteli parga
ve malzemelerden Uretilmistir. Bu nedenle,
Urlint, hizmet émriniin sonunda evsel veya
diger atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri déniisimii igin bir
toplama noktasina gotiiriin. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel yénetime
sorun. Kullanilmig driinleri geri kazanima
vererek gevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun. Uriinii atmadan
once gocuklarin giivenligi icin elektrik figini
kesin ve kilit mekanizmasini kirarak caligsmaz
duruma getirin.



Cihazi tanima

Teppan Yaki

Kizartma yiizeyi

Pigirme alani segimi

Sicaklik ayar

Kumanda diigmesi

VAN

Sag kumanda digmesi ile 120 - 240 C, sicak tutma
kademesi ' veya temizleme seviyesini m” seginiz.

Sol kumanda diigmesi ile pisirme alanlarini seginiz:

Cihazi tanima tr

Isikli halkadaki gdsterge

Her kumanda digmesi farkli gésterge olanaklari sunan
bir yanar halkaya sahiptir.

Gosterge Anlami
O Kapal Cihaz KAPALI
® Turuncu yaniyor Cihaz ACIK

® Turuncu yanip séniiyor Cihaz KAPALI
Kalan isI gostergesi

3 Turuncu ve beyaz renkte Emniyet kapatmasi, elektrik
degismeli olarak yanip kesintisi
soniiyor

#:  Sarive mor renkte degis-  Cihaz hatasi
meli olarak yanip sénliyor ~ Musteri hizmetlerini arayi-

Her iki pisirme alani igletimde

Sadece 6n pigirme alani igletimde

CHf

Sadece arka pigirme alani igletimde

niz!
® Birkag saniye yesil ve sonra Cihaz galigsmaya basladi,
sarl yaniyor sadece ilk defa bagdlandik-
tan veya elektrik kesintisin-
den sonra
Aksesuarlar

Asagida belirtilen aksesuarlar teslimat kapsamina
dahildir:

Spatula (2) Yemekleri gevirmeye yarar
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tr ilk kullanimdan énce

ilk kullanimdan dnce

Cihazinizla ilk kez yemek pisirmeden dnce neler
yapmaniz gerektigini burada 6grenmeniz mimkindir.
Once giivenlik uyarilarini okuyunuz.

Cihazin temizlenmesi

Cihazi ilk kez kullanmadan &nce ilik deterjanli suyla iyice
temizleyiniz.

Teppan Yaki'nin isitiilmasi

Yeni olmasindan kaynaklanan kokuyu gidermek igin bos
Teppan Yaki'yi birkag dakikaligina 200 °C'de isitin.

Cihazin kullaniimasi

Calistirma

1  Sicaklhik kumanda diigmesine basiniz ve sola veya
saga dogru 120 - 240 C arasi istediginiz sicaklhiga
geviriniz.

Cihaz 1sindigi siirece kumanda diigmesinin
arkasindaki yanar halka yanip séner. Ayarlanan
sicakliga erisildiginde yanar halka siirekli olarak
yanar.

*®
—

2 Isitma alaninin tamaminda kizartma yapmak
istemiyorsaniz, sol kumanda diigmesiyle sadece 6n
veya arka alani segebilirsiniz. Sol kumanda
diigmesine basiniz ve istediginiz 1sitma alanini m
veya ™ seginiz.

3 Isindiktan sonra kizartma ylizeyine spatulayla veya
istya dayanikli bir firgayla (6rn. silikon firga) esit
sekilde bir miktar yag siriniz.

4 Yemekleri dogrudan - tencere veya tava olmadan -
kizartma ylizeyine koyunuz.

5 Yemekleri gevirmek igin birlikte teslim edilen
spatulayi kullaniniz.
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Kapatma
Kumanda diigmesini O pozisyonuna gevirin.

A Uyari — Yanma tehlikesi!

Cihaz kapagi kapaliyken igeride is1 olugur. Cihaz
kapagini ancak cihaz soduduktan sonra kapatiniz. Cihazi
kesinlikle kapagi kapaliyken agmayiniz. Cihaz kapag
sicak tutmak veya sicakhgi engellemek igin
kullanilmamahdir.

Kalan 1s1 gostergesi

Kapandiktan sonra sicaklik kumanda diigmesinin
arkasindaki yanar halka, cihaza glivenli bir sekilde
dokunabilmeniz igin cihaz sicak oldugu siirece yanip
sdner.

Sicak tutma kademesi

Sicak tutma kademesinde, yemekleri hazirladiktan sonra
sicak tutabilirsiniz.

Sicaklik kumanda diigmesini sicak tutma kademesine ‘'
getiriniz. Sol kumanda dugmesiyle bitiin ylzeyi ve
sadece On veya arka alani segebilirsiniz.

Emniyet kapatmasi

Givenliginiz i¢in cihaz bir emniyet kapatmasi ile
donatilmistir. 4 saat sonra kullanim gergeklesmezse, her
iIsitma islemi kapanir. Isitici, elektrik kesintisinden sonra
da kapali kalir. Sicaklik kumanda diigmesinin
arkasindaki yanar halka beyaz ve turuncu renkte
degismeli olarak yanip sOniyor.

Sicaklik kumanda diigmesini O konumuna gevirdikten
sonra cihazi tekrar her zaman oldugu gibi
caligtirabilirsiniz.



Ayar tablosu ve ipuclari

Ayar tablosu ve ipugclari

Pisirme malzemesi

Sicakhk

Pisirme siiresi

Notlar

Et ve kiimes hayvani

Dana biftek, orta pismis (2,5 - 3 cm)

230 - 240 °C hafif

kizartma

180 °C kizartma

Her iki tarafi 2 dak. hafif

kizartma

6 - 11 dak. kizartma

orn. antrikot, bonfile, rumstek. Etin
suyu Ust kismindan disari gikti-
ginda biftek orta pigmistir.

Domuz biftegi (2 cm) 210-220 °C 15 - 18 dak.
Dana sinitzel, panelenmis (1,5 cm) 190-200 °C 16 - 20 dak. Panenin kurumamasi ve yanma-
masi igin yeterince yag kullaniniz.
Seritler halinde kesilmis dana veya 230-240 °C 6 - 8 dak. Et pargalari iyi dagrtilmali, birbirle-
domuz eti (800 - 900 g) rine temas etmemelidir.
Serit kesilmis et, kimes hayvani (800-  180-190 °C 10 - 12 dak.
900 g)
Kiyma (600 g) 230-240 °C 7 - 8 dak.
Kuzu sirti, orta pigmis (1,5 - 2,5 cm) 200 °C hafif Her iki tarafi 2 dak. hafif
kizartma kizartma

160 °C kizartma

4 - 6 dak. kizartma

Hindi biftegi (1,5 cm) 200-210 °C 8 - 15 dak.

Kiimes hayvani cideri (1 cm) 200-210 °C 3-5dak.

Balik ve deniz iiriinleri

Balik filetosu (1 cm) 210-220 °C 5-7 dak. orn. tatlisu levreg@i, morina balig,

(2 cm) 190-200 °C 7 -10 dak. pangasius baligi, mezgit, yaldizl

180-190 °C 15-17 dak. pisi baligi, keler bahg, dil balg,

(2,5 cm) sudak balig:

Levrek fileto (2,5 cm) 180-190 °C 15 - 17 dak.

(3 cm) 160-170 °C 18 - 20 dak.

Ton bahg biftegdi, (2,5 - 3 cm) 180-190 °C 17 - 20 dak.

Karides (30 g) 190-200 °C 4 -5 dak.

Deniz taragi (30 g) 190-200 °C 8- 12 dak.

Sebze

Patlican, dilimler halinde (600 g) 180-190 °C 6 - 8 dak. Patlicanlari kizartmadan 6nce tuzla-
yiniz ve yakl. 30 dakika bekletiniz.
Ardindan kurulayiniz.

Mantarlar, dilimler halinde (600 g) 230-240 °C 10- 12 dak.

Havug, jiilyen kesilmis (600 g) 180-190 °C 8- 10 dak.

Patatesler, haglanmig, dilimler halinde 200-220 °C 7 - 10 dak.

(600 g)

Biber, seritler halinde (600 g) 200-210 °C 4 - 6 dak.

Kabak, dilimler halinde (600 g) 180-190 °C 8- 10 dak.

Sogdan veya pirasa, halkalar halinde 170-190 °C 5-7 dak.

(600 g)

Yumurtali yemekler ve tathlar

Sahanda yumurta, girpilmig yumurta (4- 180-190 °C Her tarafi 4 - 6 dakika

6 yumurta)

Krep (2 - 6 adet) 180-190 °C Her tarafi 1 - 2 dakika

Dilimler halinde meyve (300 - 400 g) 180-190 °C 5-7 dak. orn. ananas, elma, mango.
Kizartma igin eritilmis tereyadi kul-
laniniz. Istege gore seker veya bal
ile tatlandiriniz.

Hindistan cevizi ile kaplanmig muz 180-190 °C 6 - 9 dak.

(4 yarim)

tr
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tr Ayar tablosu ve ipuglari

Pisirme malzemesi Sicaklik Pisirme siiresi Notlar

Garnitiirler ve digerleri

Haglanmis piring (500 g) 190-200 °C 5-7 dak.

Cam fistigi (300 g) 160 °C 5 -7 dak. sikga geviriniz

Haslanmis piring makarnasi (400 g) 200-220 °C 4 -5 dak.

Tofu (300 g) 200-220 °C 3-5dak. sikga geviriniz

Kitir beyaz ekmek kiipleri / Kruton 170 °C 10 - 12 dak. baslangigta sikga ceviriniz

(100 g)

Yemek pisirme ve kizartma onerileri

Pisirilecek yiyecegi ancak 1sitma gdstergesi
sondiikten sonra koyun. Ayni husus, iki ayri
hazirlama islemi esnasinda sicakligin yiikseltilmesi
halinde de gegerlidir.

Et, tavuk ve balik pargalarini spatula yardimiyla
kizartma ylizeyine bastirin. Liflerin zarar gérmemesi
icin et pargalarini ancak kizartma ylizeyinden
kolaylikla ¢ozilldiklerinde gevirin. Aksi takdirde sivi
disari ¢ikabilir ve pisirilecek gidanin kurumasina
sebep olabilir.

Sularini gekmemeleri igin et, tavuk ve balik
pargalarinin kizartma esnasinda birbiriyle temas
etmemeleri gerekir.

Et suyunun disari gikmamasi igin pisirme 6ncesinde

ve esnasinda ete bigak batirmayin veya eti kesmeyin.

Suyunu ve suda ¢oziiliir besin maddelerini
kaybetmemek icin et, tavuk eti ve bahdi kizartmadan
once tuzlamayin.

Balik filetolari kizartmadan 6nce una bulanabilir.
Boylece daha az yapigsma gérilir.

Balik filetosunu mimkiin doldukg¢a sadece bir kez
gevirin. ilk 6nce deri kismini kizartin.

Sadece 6rnegin rafine bitkisel yaglar veya
sizdirilmis tereyagdi gibi yliiksek derecelerde
isitilabilir ve kizartmaya uygun olan sivi ve kati
yaglar kullanin.

Kizartma ylizeyinin ortasi, kenarlarindan daha
sicaktir. Ozellikle farkli pisirme siireleri ve sicaklik
gereksinimleri olan yemekleri ayni anda
pisiriyorsaniz, pisirilecek yiyecedi plakaya optimum
sekilde bolistirebilirsiniz. Buna, pisirilecek
yiyecegdin miktarini segerken de dikkat ediniz. Temel
kural: Kizartilacak yiyecek ne kadar inceyse, sicaklik
o kadar yliksek, pisirme siiresi de o kadar kisa olur.

Tek 1sitma alaniyla ¢aligirken: Pigirme tablosunda
belirtilen sicaklik arahidinin en yiiksek ayarini
seginiz veya her iki isitma alaniyla hazirlamaya
aliskin oldugunuz sicakliktan yakl. 10 C daha
yiksege ayarlayiniz. Belirtilen miktarin yaklasik
olarak yarisini kullaniniz.
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Teppan Yaki'nin pisirme kaplariyla
kullanimi

Teppan Yaki'yi pisirme kaplariyla yemek hazirlarken de
kullanabilirsiniz. Az sicaklik gerektiren pisirme islemleri
icin uygundur. Yemekleri gerekirse ocakta hizlica
isitabilir ve ardindan Teppan Yaki'de pisirmeye devam
edebilirsiniz.

Eritme, buz ¢6zme ve sicak tutma igin yakl. 140 C, piring
ve tahil Urlinlerinin sismesi ve az miktarda yiyecegin
isitilmasi igin yakl. 160-200 C yeterlidir.

Isiya dayanikli pisirme kaplarini kapaklariyla kullaniniz.
Pisirme kabini, isitma ylzeyine yerlestirirken paslanmaz
celik gercevenin yanlighkla gizilmemesine dikkat ediniz.
Pisirme kabi 1sitilmis ylizeyden kiiglik oldugunda,
pisirme islemini enerji tasarruflu olarak
kademelendirmemeye dikkat ediniz.

Kizartma yiizeyinin tamamini kullanmayacaksaniz, sol
kumanda digmesiyle sadece &n veya arka alani
secebilirsiniz. Pigsirme kabini iterek uygulamaniz igin
optimum sicakhgi bulabilirsiniz.



Temizlik ve bakim

A Uyari — Elektrik carpmasi tehlikesi!

iceri sizan su elektrik garpmasina neden olabilir. Yiiksek
basingli veya buharli temizleyici kullanilmamalidir.

A Uyari — Yanma tehlikesi!

Calisma esnasinda cihaz isinir. Temizleme igleminden
once cihazi sogumaya birakiniz.

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak olur.
Kesinlikle sicak yerlere dokunmayiniz. Gocuklari uzak
tutunuz.

Sicak kizartma ylizeyine su veya buz kiipl koyarken
sigrama ve su buhari ¢ikisi olur. Cihazin lizerine
egilmeyiniz. Giivenli bir mesafede durunuz.

Dikkat!

Yiizey hasarlari

Bu temizleme maddelerini kullanmayin

- Keskin ve ovucu deterjanlar

- Firin temizleyicileri

- Asindiricy, klor igeren veya agresif deterjanlar
- Asiri alkol igeren deterjanlar

- Sert, kaziciyl bulasik siingerleri, firgalar veya ovucu
bezler

Boylesi bir madde cihaz lzerine geldiginde derhal suyla
silerek giderin.

Yeni siingerli bezleri kullanmadan dnce daima iyice
yitkayin!

Cihazin temizlenmesi

Sogutulmus cihazin temizlenmesi

1 Kizartma ylizeyine biraz su (maks. 250 ml) ve
deterjan dokerek ylizeyin hafifce su altinda
kalmasini saglayiniz.

2  Sicakhigayonelik kumanda diigmesini m” temizleme
seviyesi konumuna getiriniz.

3 Kirlerin 5 - 10 dakika kadar yumusamasini
bekleyiniz.

Kizartma yiizeyini bir bulasik firgasi ile temizleyiniz.

Siviyl yumusak bir slingerin emerek gekmesini
saglayiniz ve temizleyiniz. Kizartma ylizeyini
yumusak bir bezle kurulayiniz.

Cihazi her kullanimdan sonra sogudugunda temizleyiniz.
Yanmisg artiklari temizlemek zor olabilir.

Kaba artiklar spatula ile gideriniz.

Sonraki kullanimdan &nce kalan temizleyici artiklarini
dikkatlice temizleyiniz.

Temizlik ve bakim tr

iki kizartma islemi arasinda ara temizleme

Cihaz sicakken cihazi temizlemek igin su yerine buz
kiipleri kullanmak daha uygundur, bdylece sigrayan sicak
sulardan ve buhardan kurtulmak miimkiindir.

1 Cihazi kapatiniz.

2 4 -5 buz kiiplini spatulayla sicak kizartma ylizeyine
itiniz.
Yumusayan kirleri spatula ile temizleyiniz.

Cihazi tekrar aginiz. Yemekleri yerlestirmek igin
cihaz yeniden ayarlanan sicakhda ulasana kadar
bekleyiniz.

Cihaz parcasi/
ylizey

Tavsiye edilen temizleme

Kizartma ylizeyi Yagl artiklani bir bulasik firgasi ve deter-

janli suyla temizleyiniz.

inatgi kirleri temizleme tozumuz “Wiener
Kalk” (rtin no. 00311774) ile temizleyiniz.
Temizleme tozunu suyla karistirarak bir
macun elde ettikten sonra ylizeyi temizle-
yiniz.

Yizeyi her zaman firgalama yoniinde sili-
niz.

Temizleyicinin ambalaji lizerindeki uyari-
lara dikkat ediniz.

Kizartma ylizeyi,
yanmisg kirler

Zorlu kirlere cihaz sogukken temizleme
jelimizi (Girlin no. 00311859) siiriinliz ve
en az 2 saat bekleyiniz, inatci kirler igin
biitlin bir gece beklemeniz énerilir. Ardin-
dan iyice yikayiniz ve kurulayiniz. Temizle-
yicinin ambalaji Gzerindeki uyarilara dikkat
ediniz.

Paslanmaz celik
gergeve

Deterjanli su - yumusak bir bezle kurulayi-
niz. Temizlik igin ¢cok az su kullaniniz,
cihaz igine su girmemelidir.

Yanmis yerleri biraz su ve biraz deterjanla
bekletiniz, ovalamayiniz.

Zorlu kirler ve isi nedeniyle olugsmus sari
renk degisimleri paslanmaz gelik temizle-
yicimizle giderilebilir (lirlin

no. 00311499).

Kumanda dig- Deterjanli su - bez gok nemli olmamalidir.
mesi Yumusak bir bez ile kurulayiniz.
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tr Ariza halinde ne yapmah?

Ariza halinde ne yapmali?

Olusan arizalarin gogu ¢ok basit soru

kaynaklanmaktadir. Miisteri hizmetlerini aramadan dnce

|Gitfen tablodaki notlari dikkate aliniz.

nlardan

A Uyari — Elektrik carpma tehlikesi!

Usuliine aykiri onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar,

sadece tarafimizdan egitilmis bir musteri hizmetleri
teknisyeni tarafindan yapilmahdir. Cihaz arizaliysa

elektrik figsini gekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi

kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

Ariza

Olasi sebebi

Cozim

Cihaz galigmiyor

Fisi prize takilmamig

Cihazin figini prize takiniz

Sigorta arizali

Cihazin sigortasinin iyi durumda olup olmadi-
gini sigorta kutusundan kontrol ediniz

Elektrik kesintisi

Diger mutfak cihazlarinin galisip galismadigini
kontrol ediniz

Cihaz galigmiyor, kumanda diigmesinin
arkasindaki yanar halka turuncu ve beyaz
renkte degisimli olarak yanip séner

Elektrik kesintisi

Diger mutfak cihazlarinin galisip galismadigini
kontrol ediniz

Cihaz agildiginda isinmiyor.

Kumanda diigmesinin arkasindaki tiim
yanar halkalar cihaz agildiktan sonra

10 saniye slireyle beyaz yaniyor. Sonra
etkin kumanda diigmesinin yanar halkasi
turuncu yaniyor.

Demo modu etkinlestirildi

Demo modunun etkinligini
kaldinniz.— "Demo modu", Sayfa 45

Cihaz agildiginda isinmiyor.

Kumanda diigmesinin arkasindaki yanar
halka sari ve mor renkte degismeli olarak
yanip sénuyor.

Elektronik hatasi

Musteri servisine haber veriniz

Cihaz ¢aligma sirasinda kapaniyor.

Kumanda diigmesinin arkasindaki yanar
halka turuncu ve beyaz renkte degismeli
olarak yanip soniiyor.

Emniyet kapatmasi:
Uzun siire higbir kumanda yuri-
tilmedi.

Sicaklik kumanda diigmesini O konumuna getiri-
niz ve gerekirse yeniden aginiz.

Cihaz ¢aligma sirasinda kapaniyor.

Kumanda diigmesinin arkasindaki yanar
halka turuncu ve beyaz renkte degismeli
olarak yanip soniiyor.

Evde elektrik kesintisi:

Bir elektrik kesintisi sonrasinda
cihaz giivenlik sebebiyle kapali
kalir.

Sicaklik kumanda diigmesini O konumuna getiri-
niz ve gerekirse yeniden aginiz.
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Demo modu

Eger cihazi agtiktan sonra kumanda diigmesinin tiim
yanar halkalari 10 saniye siireyle beyaz yaniyorsa demo
modu etkinlestirilmistir. Cihaz isitmiyor. Kumanda
diigmesinin yanar halkasi turuncu yaniyor.

Demo modunu asagidaki gibi devre disi1 birakabilirsiniz:

1

Sicaklik kumanda diigmesini O konumuna getiriniz.
Cihazi elektrik sebekesinden ayiriniz. En az
30 saniye bekleyiniz.

Cihazi yeniden baglayiniz. Kumanda diigmesinin
yanar halkalari birkag saniye yesil ve sonra sari
yaniyor. Yanar halkalar sénene kadar bekleyiniz.

Ardindan 3 dakika icinde demo modunu asagidaki
gibi devre disi birakiniz:

Sicaklik kumanda diigmesini sola gevirerek 240
pozisyonuna getiriniz.

Kumanda diigmesini saga gevirerek i pozisyonuna
getiriniz.

Kumanda diigmesini sola gevirerek 0 pozisyonuna
getiriniz.

Yanar halkanin sari renkte yanmasini bekleyiniz.
Kumanda diigmesini saga gevirerek ‘i’ pozisyonuna

getiriniz. Yanar halka yesil renkte yanar.
5 saniye bekleyiniz. Yanar halka sari renge gecer.

Demo modu devre digi birakilmigtir. Ayarin
kaydedilmesi icin meniiden mutlaka asagidaki
bicimde cikmalisiniz:

7

Kumanda diigmesini O pozisyonuna getiriniz. Daha
sonra kumanda diigmesini sola gevirerek 240
pozisyonuna getiriniz. Kumanda diimesini sada
cevirerek ' pozisyonuna getiriniz. Kumanda
diigmesini sola gevirerek O pozisyonuna getiriniz.
Yanar halkanin s6nmesini bekleyiniz.

Ariza halinde ne yapmah?

tr
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tr Misteri Hizmetleri

Miisteri Hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, misteri hizmetleri
daima hizmetinizdedir. Gereksiz yere teknisyen ziyaretini
o6nlemek icin, daima size uygun bir ¢6ziim buluyoruz.

E numarasi ve FD numarasi

Bizi aradiginizda, size en iyi sekilde yardimci
olabilmemiz igin litfen eksiksiz trlin numarasini (E
numarasli) ve imalat numarasini (FD numarasi) belirtiniz.
Uzerinde numaralar olan tanitim plakasini cihazin alt
tarafinda bulabilirsiniz.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

Gerektiginde kolayca bulabilmeniz igin firininiza ait
verileri ve miisteri hizmetleri telefon numarasini buraya
yazabilirsiniz.

E-No. FD-No.

Miisteri hizmetleri

Yanlis kullanim durumunda misteri hizmetleri
personelinin ziyaretinin garanti siresi dahilinde olsa da
Ucretsiz olmadigina dikkat ediniz.

Kullanim émrii :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi igin gerekli yedek parga bulundurma
siiresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danigsma

TR 444 5533
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir igi ticretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yeterliligine glivenin. Onarimlarin cihazinizin
orijinal yedek pargalarina sahip egitimli servis
teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin olunuz.

Garanti Sartlan

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda
tiiketici, 6502 sayil Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- Sozlesmeden dénme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.
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Tiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim
hakkini se¢gmesi durumunda satici; isgilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da bagka herhangi bir
ad altinda higbir licret talep etmeksizin malin
onarimini yapmak veya yaptirmakla ylkimltudir.
Tilketici lGcretsiz onarim hakkini iiretici veya
ithalatgiya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve
ithalatcgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
miteselsilen sorumludur.

Tiketicinin, licretsiz onarim hakkini kullanmasi
halinde malin;

- Garanti siresi iginde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri igin gereken azami siirenin asilmasi,

- Tamirinin mimkiin olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatg tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satici,
tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatgi
miteselsilen sorumludur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami digindadir.

Tilketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi
ile ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin yapildigi
yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basvurabilir.

ithalatgi BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret
Firma : A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan
Cad. No:51

Umraniye-istanbul-Tiirkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528
99 99

Uretici Firma: BSH Hausgeriate GmbH
Carl-Wery StraBe 34
81739 Miinchen, Germany
www.gaggenau.com

Phone : 00 49 89 4590-03



Misteri Hizmetleri

OCAK

No GG GARANTI

BELGESI

+ Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale ediimemis olmasi sartiyla btlin parcalari dahil oimak tzere
tamamen malzeme, isgilik ve Gretim hatalarina kargi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Gagri Yonetim Merkezi
444 55 33

+ Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yéntemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

+ Malin tesliminden sonraki ylikleme bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

+ Belge lzerine tahrifat yapildigi, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi taktirde garanti
gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1- Garanti stiresi malin teslim tarihinden itibaren baglar ve 2 yildir.
2- Malin buttin parcalari dahil olmak tzere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3- Malin garanti slresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stire garanti suresine eklenir. Malin tamir stresi en
fazla 30 is gunudur. Bu sure, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin saticisi,
bayii, acentasi, temsilciligi, ithalat¢isi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren bagslar. Sanayii malinin arizasinin
15 isguinu icerisinde gideriimemesi halinde imalatg veya ithalatci malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer 6zelliklere sahip
baska bir sanayiye malini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4-Malin garanti suresi iicerisinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik
masrafi, degistirilen parca bedeli yada baska herhangi bir ad altinda hig bir lcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5- Tiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- TUketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stiresi i¢inde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamay: surekli kilmasi,

- Tamiri i¢in gereken azami sirenin agiimasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatgisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin miimkiin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tiiketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

6- Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7- Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, tliketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurlugu’ne basvurulabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yirtrlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tiketicinin
ve Rekabetin Korunmasi Genel Mudirltigu tarafindan izin verilmistir.

Bu liriin GAGGENAU icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. tarafindan ithal edilmektedir.
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. bir BSH HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERIi SANAYi ve TICARET A.S. Sanayi ve Ticaret Bakanligi
Gakmak Mah. Balkan Cad. No. 51 Garanti Belgesi

34770 Umraniye/ISTANBUL Belge Numarasi

Tel. : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 91 88 Belge Onay Tarihi :

GAGGENAU



Gaggenau Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.gaggenau.com

GAGGENAU

ru, cs, pl, tr

9001349554 (981114)
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